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   INTRODUCCIÓN

El lugar donde todo pasa. El lugar en el que siempre hay que estar. El lugar al que hay volver, y no dejar de 
volver. En Madrid ocurren tantas cosas que cada nueva visita nos sorprende con algo único, diferente, 
experiencias de esas que te dejan marcado para siempre. La ciudad avanza hacia nuevos horizontes 
sin perder ni una pizca de su ADN: aquí todo el mundo es bienvenido. La forma de acoger a los que vie-
nen de fuera y convertirlos en habitantes, vecinos aunque solo sea por unos días, es la principal seña de 
identidad de Madrid, de ahí que cadenas internacionales de prestigio la elijan como sede de sus hoteles. 
Muchos de ellos encuentran acomodo en edificios representativos del centro histórico, aunque hay que 
tener una mirada más amplia. Más allá de esta zona, muchos barrios, de ayer y de hoy, nos invitan a des-
cubrirlos. El arte más joven se da cita en Carabanchel, los artesanos en Prosperidad, la alta gastronomía 
en torno al paseo de la Castellana y Las Salesas, la naturaleza en la Casa de Campo.

Con la sostenibilidad como principio fundamental en todas y cada una de sus acciones, Madrid se 
adentra en un 2025 con muchos desafíos de futuro pero sin perder de vista a la tradición que nos de-
fine. Cien años cumple ahora la Cuesta de Moyano, símbolo cultural del Paisaje de Luz, declarado por 
la UNESCO Patrimonio de la Humanidad. Será una de las celebraciones del año, que recibe también la 
llegada de Centro Danza Matadero, un proyecto orgánico, abierto, plural, inclusivo y transversal. En la 
agenda, marcados en rojo, habrá grandes eventos deportivos, estrenos mundiales de teatro y musica-
les, conciertos… Resulta imposible no rendirse a los encantos y sorpresas que brinda Madrid. El lugar 
donde todo pasa.
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ALOJAMIENTOS

BRACH MADRID
Brach Madrid, de la cadena Evok, está ubicado en el número 20 de la Gran Vía, en un edificio 
histórico de 1922 restaurado por el célebre arquitecto Philippe Starck, quien ha combinado 
nostalgia y modernidad con elementos inspirados en los años 20 y 30 de España.

Sus 57 habitaciones y suites transportan a los huéspedes a un viaje romántico y a una sensa-
ción de intimidad muy emotiva. La carpintería, el cuero, la cerámica y el mimbre aportan a las 
estancias la suavidad y la calidez del sol. En el ámbito gastronómico destacan un restaurante 
que evoca los grandes cafés clásicos, auténticas mecas de la libertad intelectual y artística, 
donde se ofrecen platos de cocina mediterránea a cargo del chef Adam Bentalha, y un bar ins-
pirado en los cafés de pueblo españoles, con detalles que combinan lo lúdico y lo sofisticado.

En la planta baja del hotel se encuentra su pâtisserie, que ofrece dulces para llevar o para dis-
frutar in situ. Las creaciones del pastelero son exquisitos bocados que reflejan el art de vivre 
francés.

La joya del hotel es La Capsule Wellness, un santuario íntimo en el corazón del hotel que es 
algo más que un lujoso spa. La Capsule es un espacio de transformación y autoexploración. 
Embellecida con detalles dorados, su paleta de tonos blancos y puros en más de 400 m² se 
despliega como una página en blanco para quienes buscan bienestar tanto físico como mental.

Inauguración: diciembre de 2024
https://brachmadrid.com/

 Centro
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CASA DE LAS ARTES MELIÁ COLLECTION
Situado en pleno Barrio de Las Letras, este alojamiento es una oda al Siglo de Oro es-
pañol y un tributo moderno al arte en todas sus formas. El establecimiento ocupa cua-
tro edificios unidos en su interior, entre ellos uno de aires palaciegos de 1913 donde se 
encuentran las áreas nobles. Rodeado de historia y modernidad, se presenta como el 
refugio perfecto para creadores y entusiastas de la expresión artística en cada uno de 
sus espacios.

Dispone de 137 habitaciones equipadas con todas las comodidades, que además inclu-
yen un detalle original, un grabado de Gustave Doré realizado para la edición del Qui-
jote de 1869. Sus áreas comunes incluyen una biblioteca, ideal para los amantes de la 
literatura; una sala de cine que crea un vínculo íntimo con el séptimo arte, y una piscina 
termal inspirada en la serenidad de las antiguas termas romanas.

En cuanto a su gastronomía, su restaurante Maché, bautizado así por la técnica del “pa-
pier mâché”, fusiona cocina internacional y madrileña con el mundo artístico. El resulta-
do es una experiencia culinaria innovadora, con una puesta en escena actual y original, 
como sus cócteles de autor.

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.melia.com/es/hoteles/espana/madrid/casa-de-las-artes-melia-collection

 Centro
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EL AUTOR HOTEL MADRID, AUTOGRAPH 
COLLECTION

En la calle de Zorrilla, a espaldas del Congreso de los Diputados, se encuentra este nue-
vo hotel de cinco estrellas de la cadena Marriott. Ubicado en un edificio de arquitectura 
clásica de finales del siglo XIX, ofrece 50 habitaciones exquisitamente diseñadas, con 
una decoración elegante y moderna, además de WiFi gratuito y tecnología de última 
generación. 

Cada rincón del hotel refleja un compromiso con la sofisticación, desde el ascensor 
centenario y la escalera de madera original hasta la experiencia gastronómica inmer-
siva en el restaurante El Pimiento Verde. Entre sus servicios destacan un centro de 
fitness, una piscina interior y la organización de reuniones y eventos, brindando una 
experiencia integral para huéspedes y visitantes

Inauguración: noviembre de 2024
https://www.marriott.com/es/hotels/madzm-el-autor-hotel-madrid-autograph-collection/

 Centro
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EXE CONVENTION PLAZA 
MADRID 

IBIS STYLES MADRID 
CENTRO MARAVILLAS

El Exe Convention Plaza Madrid 4* goza de una locali-
zación privilegiada. Está ubicado en pleno corazón del 
parque empresarial de Las Tablas, a diez minutos en 
coche del recinto ferial de Ifema, el aeropuerto Adolfo 
Suárez Madrid-Barajas y, a la misma distancia, del esta-
dio Santiago Bernabéu. Sus 242 habitaciones y estudios, 
algunos de ellos con cocina, lo convierten en el aliado 
perfecto para visitar la ciudad tanto por negocios como 
por ocio. Con más de 1000 m2 repartidos en nueve sa-
lones completamente equipados, constituye el espacio 
idóneo para cualquier tipo de evento social, convención 
o reunión, ya sean de pequeño formato o de gran enver-
gadura. Entre la amplia variedad de servicios que ofrece, 
destacan la piscina, la cafetería o el lounge bar, perfecto 
para disfrutar después de una jornada de trabajo.

Ubicado sobre el Teatro Maravillas, uno de los espacios 
escénicos con más tradición y prestigio en la escena 
teatral de Madrid, con más de 100 años de historia, este 
hotel boutique te hará sentir como en un teatro de me-
diados del siglo pasado. En todas sus instalaciones, el 
mundo teatral está presente. La señalética, la recepción 
y los aseos evocan rincones tras bambalinas, taquillas, 
camerinos y el patio de butacas. Además, en los baños 
encontrarás tocadores de camerino, cabeceros con for-
ma de biombo y armarios estilo burro, entre otros de-
talles. Sus 64 habitaciones, distribuidas en standard y 
premium, están inspiradas en los diferentes géneros del 
teatro. En cuanto a sus servicios, el hotel ofrece wifi gra-
tuito, recepción 24 horas, consigna de equipajes y snack 
bar disponible todo el día. Además, dispone de habita-
ciones accesibles y admite mascotas.

Inauguración: abril de 2024
https://www.eurostarshotels.com/exe-convention-plaza-madrid.html

Inauguración: julio de 2024
https://all.accor.com/hotel/3318/index.es.shtml

 Chamberí  Centro
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INNSIDE BY MELIÁ MADRID 
VALDEBEBAS 

LOFT HOSTEL LAVAPIÉS

Cerca del aeropuerto Adolfo Suárez Madrid-Barajas, 
este moderno hotel de cuatro estrellas de la cadena 
Meliá ofrece 273 modernas habitaciones equipadas con 
tecnología Chromecast y servicios como gimnasio 24 
horas, salas de reuniones y piscina exterior. Destaca su 
propuesta gastronómica con Yatta, un restaurante de 
estilo Mid Century que sirve cocina internacional y de 
fusión durante todo el día, y Sideral, un bar al aire libre 
con ambiente chic y vistas al Parque Forestal de Valde-
bebas, ideal para disfrutar de bebidas y aperitivos. El 
gran atractivo del hotel es su exclusivo centro de con-
ferencias, con 18 salas modulables en más de 3.200 m².

Loft Hostel Lavapiés, ubicado en la calle de Esperanza 
4, es un albergue boutique con un diseño innovador, en 
el que cada espacio ha sido cuidadosamente pensado 
para ofrecer a los huéspedes un ambiente que equili-
bra el estilo contemporáneo con el confort, respetando 
además la rica identidad cultural de la zona. Ofrece dife-
rentes tipos de habitaciones adaptadas a cada viajero: 
desde privadas con dos camas hasta dormitorios mixtos 
de hasta 12 camas, incluyendo opciones solo para mu-
jeres. Entre sus servicios destacan una cafetería en el 
lobby, en la que se puede disfrutar de café de tostado-
res locales o cerveza de la zona; un comedor completa-
mente equipado con microondas, hornos, neveras, má-
quinas expendedoras y una fuente de agua, y una zona 
de coworking que combina concentración y comodidad. 
Para reuniones o trabajo privado, también disponen de 
dos salas insonorizadas y máquinas expendedoras para 
cualquier necesidad adicional.

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.melia.com/es/hoteles/espana/madrid/innside-madrid-valdebebas

Inauguración: junio de 2024
https://www.thelofthostels.com/destinos/madrid/lavapies

 Hortaleza  Centro
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RESTAURANTES

AZOTEA CIBELES

Azotea Cibeles es el nuevo espacio gastronómico del Palacio de Cibeles. Cuenta con 
una oferta diversa que se divide en una terraza desde la que es posible contemplar una 
de las mejores vistas de Madrid, una cafetería en la planta 2 y un nuevo restaurante, 
Cornamusa. En este espacio, la gastronomía tiene gran protagonismo y está firmada 
por Manuel Berganza, el chef ejecutivo de Azotea Grupo. Se puede degustar tanto en el 
restaurante Cornamusa como en el resto de los espacios (azotea y cafetería en planta 
2). Su propuesta es de alto nivel, donde el producto local es lo primordial y es llevado 
al plato a través de elaboraciones del recetario de Madrid. Otro de los elementos des-
tacables es la coctelería, a cargo de Luca Anastasio, director de bares y mixología de 
Azotea Grupo. Su idea para este espacio es ofrecer una oferta 360°, en la que, además 
de tener tragos clásicos con un guiño moderno, se busca sorprender al visitante con 
otros de autor, con un toque fresco, extravagante y con una creatividad absoluta, diver-
tida y sin límites.

Inauguración: febrero de 2024
https://azoteacibeles.com/

 Centro
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DESBORRE

Desde comienzos de 2024, la chef riojana Lucía Grávalos presenta en su nuevo res-
taurante madrileño, situado muy cerca del Palacio Real, una cocina tradicional, del re-
cuerdo, donde la técnica y el producto son sus notas principales. Tras conseguir un Sol 
Repsol y ser Premio Metrópoli a la Cocinera Revelación por su anterior local en Madrid, 
Mentica, ahora busca ofrecer un espacio en el que comer bien y, además, con valo-
res sostenibles. La propuesta gastronómica de Desborre es imaginativa. Las técnicas 
tradicionales de cocinado - conservas, embutidos caseros, maceraciones, curados en 
sal, secados, maduraciones- se complementan con una pequeña pero inusual bodega, 
creada por Alberto Zahonero, de Vinaris, con referencias de pequeños productores es-
pañoles y franceses.

Inauguración: abril de 2024
https://desborre.es/

 Centro
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El HUERTO DE FLOREN DOMEZAIN

El chef Floren Domezáin regresa a Madrid de la mano del Grupo La Fábrica con este 
restaurante situado en la calle Génova, entre la zona de Salesas y Chamberí. Un espa-
cio que cuenta con una decoración rústica y acogedora, destacando elementos como 
la madera, la piedra y los tonos verdes, que evocan a la naturaleza. 

En cuanto a su carta, el chef reivindica la mejor gastronomía navarra con un toque per-
sonal, incluyendo algunos de sus platos más populares, como el tomate antiguo de Flo-
ren. En ella, las verduras son las protagonistas, aunque también se pueden encontrar 
propuestas con carne y pescado.

Inauguración: marzo de 2024
https://grupolafabrica.es/restaurante-el-huerto-de-floren-domezain/

 Chamberí
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GOFIO

Reapertura: julio de 2024
https://gofiorestaurant.com/

Gofio, el restaurante dirigido por el chef tinerfeño Safe Cruz, galardonado con una es-
trella Michelin y especializado en gastronomía canaria con una cocina creativa y de 
autor, cambia de ubicación. Originalmente situado en el Barrio de las Letras, ahora se 
encuentra junto a la calle Gran Vía desde julio de 2024. 

Con más de 300 metros cuadrados, su decoración está inspirada en la arquitectura y 
los paisajes canarios, con influencias del arquitecto César Manrique. Además, la pro-
puesta de Gofio se ha renovado y ofrece tres menús: Gofio Express, Canariedad Máxi-
ma y Canariedad Máxima Plus, cada uno diseñado para resaltar los sabores y la cultura 
culinaria de las islas Canarias.

 Centro
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PABBLO

Inauguración: febrero de 2024
https://grupocarbon.es/restaurantes/pabblo/

Pabblo, situado a los pies de la Torre Picasso, es un restaurante que ofrece una ex-
periencia completa al combinar espectáculo y gastronomía en un entorno muy espe-
cial. La propuesta comienza con una original arquitectura distribuida en 2000 m2 en 
un edificio único de doble altura. Su punto central es una gran abertura en forma de 
óvalo que conecta ambos niveles, y cuenta con un rooftop que ofrece vistas a la Cas-
tellana. El siguiente plato fuerte es su propuesta gastronómica, que rinde homenaje a 
los grandes clásicos de la gastronomía mediterránea y está dirigida por el chef Óscar 
Horcajo, quien, junto con Mariano Barrero, director gastronómico del grupo, ha creado 
una oferta que combina grandes clásicos mediterráneos, coctelería y postres artesa-
nales. Como broche final, los shows y espectáculos acompañados por una banda de 
siete componentes, así como artistas multidisciplinares y vibrantes sesiones de DJ, se 
podrán disfrutar de lunes a domingo.

 Castellana



 14

SEN OMAKASE

Inauguración: abril de 2024
https://senomakase.com/

Sen Omakase, ubicado el barrio de Pío XII, propone una inmersión en Japón a través 
de su arte, su cultura y, por supuesto, su gastronomía. Su menú omakase, que se sirve 
en cuatro salas diferentes durante la experiencia, presenta preparaciones de sushi y 
cocina Kaiseki. En ellos, el chef, Steven Wu, combina productos locales con otros de 
origen japonés en un concepto que él mismo diseña, cocina y presenta a los comensa-
les. Toda la propuesta bebe del respeto por la tradición y la estacionalidad, valorando 
cada pequeño cambio dentro de la temporada para ponerlo en valor.

 Chamartín
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TRAGABUCHES

Inauguración: enero de 2024
https://grupodanigarcia.com/tragabuches/madrid/

El chef Dani García, galardonado con tres estrellas Michelin, trae a Madrid desde Mar-
bella su exitoso restaurante Tragabuches. Este espacio para 180 comensales en el 
Barrio Salamanca sigue la misma línea que su antecesor, donde la carta es todo un 
homenaje a la cultura y los productos de Andalucía, pero con diferencia de que aquí se 
le presta especial atención al producto madrileño. Así, no faltan platos de cuchara y re-
cetas de toda la vida, pero actualizadas, todas ellas bajo el sello de alta calidad de Dani 
García, donde se combinan platos nuevos con otros que forman parte del Tragabuches 
original, aunque reinventados. Con un modelo de cocina non-stop, el restaurante dará 
comienzo a su actividad desde por la mañana ofreciendo desayunos y su cocina per-
manecerá abierta hasta el final del día con la cena.

 Barrio de Salamanca
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AREDNA BAR MANERO 
El primer proyecto culinario del libanés Ahmad Ismail, al 
que avala su experiencia en restaurantes como Fismu-
ler o The Omar, abre sus puertas en la calle de Barceló, 
5 para ofrecer una experiencia que fusiona los sabores 
tradicionales del Líbano y les añade un toque madrileño. 
El nombre del restaurante, Aredna, que significa “nues-
tra tierra” en árabe, refleja su esencia: una cocina que 
respeta la tierra, con productos frescos de temporada 
y una oferta gastronómica también apta para veganos 
y vegetarianos. El concepto decorativo del restaurante 
es sencillo y orgánico, inspirado en la tierra y en la in-
fancia de Ahmad en Líbano. Colores terracota y jarrones 
de barro predominan en un espacio que busca transmi-
tir calidez y autenticidad para invitar a los comensales a 
disfrutar de una atmósfera relajada y desenfadada. 

Bar Manero es un bar boutique que reivindica el tapeo 
tradicional de la gastronomía española, acompañado 
de un wine-bar con más de 40 vinos de todas las regio-
nes del país. Cuenta con dos sedes en Alicante y, ahora, 
también con dos en Madrid, tras la apertura de un es-
pectacular espacio en la calle del Marqués de Cubas. En 
este nuevo local, cada detalle ha sido cuidadosamente 
diseñado a medida por los mejores artesanos, desde los 
tallados hasta los tejido. En él se pueden degustar los 
mejores platos de su carta.

Inauguración: noviembre de 2024
https://arednarestaurante.com/

Inauguración: octubre de 2024
https://barmanero.es/

 Centro  Centro
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BIKINI BAR CASA DE COMIDAS
El hotel NH Eurobuilding ha llevado a cabo una completa 
renovación, presentando una nueva imagen que prome-
te mejorar la experiencia de sus huéspedes. Entre estas 
mejoras se incluye la sección de restauración, que aho-
ra cuenta con dos nuevos espacios dirigidos por el chef 
Rafa Zafra: Casa de Comidas y Bikini Bar. Este último es 
un claro homenaje a uno de sus platos más reconocidos, 
con una propuesta gastronómica centrada en los bikinis, 
los entrepanes y la coctelería de autor.

El restaurante Casa de Comidas es una oda al produc-
to de temporada que bebe de la cocina tradicional y le 
añade un toque actual y sofisticado. Un homenaje a las 
recetas y platos de siempre, con el sello inconfundible 
del chef Rafa Zafra. Situada en pleno corazón financiero 
de la ciudad, en el exclusivo NH Collection Madrid Euro-
building, Casa de Comidas se presenta como una clara 
alternativa de referencia para disfrutar de la alta gastro-
nomía en su vertiente más popular, homenajeando los 
sabores y elaboraciones que han marcado la memoria 
culinaria de Rafa Zafra e incorporando su visión contem-
poránea y hedonista de la cocina.

Inauguración: mayo de 2024
https://www.bikinibarandcocktail-madrid.com/es/

Inauguración: mayo de 2024
https://www.casadecomidas-restaurante.com/es/

 Chamartín  Chamartín
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CASA SALESAS CASTELLANA 8
Casa Salesas, situado en la calle Fernando VI, es un restauran-
te y punto de encuentro creado por y para el barrio. Este pro-
yecto es obra de Casablanca Hospitality, una empresa dedi-
cada a desarrollar nuevos conceptos de restauración lifestyle, 
centrada en la excelencia en cocina y servicio para ofrecer 
una experiencia integral. La decoración, a cargo del prestigio-
so interiorista Lázaro Rosa Violán, combina elementos para 
generar una sensación de bienestar y relajación, sin atarse a 
ningún estilo en particular, logrando un equilibrio audaz entre 
lo urbano y lo doméstico. El espacio se divide en tres áreas: la 
planta alta, que alberga el restaurante con un salón principal; 
la planta baja, diseñada para desconectar y disfrutar de forma 
relajada; y la terraza, que ofrece vistas al Palacio de Longoria 
(SGAE). En cuanto a la gastronomía, Casa Salesas ofrece un 
formato bistró con una variedad de referencias clásicas en un 
All-Day Dining, ya que la cocina está abierta todo el día. En 
cuanto a las bebidas, la oferta de Casa Salesas evoluciona 
con el día y se adapta a cada momento.

Castellana 8 es un espacio único que rescata el origen del 
Music Hall, reinventando el concepto del ocio en la capital. 
Se trata de un exclusivo club de entretenimiento que ofrece 
un abanico infinito de posibilidades donde coctelería, diver-
sión y música confluyen en sus diferentes estancias. Cada 
uno de sus 8 espacios, cuidadosamente diseñados, ofrece 
una experiencia única, adaptada a los distintos estados de 
ánimo y preferencias de cada cliente, logrando el balance 
perfecto entre la sobriedad y el misterio. Un recorrido inspi-
rado en la versatilidad y el encanto de una villa en la que cada 
estancia, con sus diferentes atmósferas, acoge y envuelve a 
sus visitantes en una experiencia inolvidable. El plato fuerte 
de Castellana 8 es el Piano Room, también conocido como 
‘Le Dome’, un lugar que transporta a los invitados al origen 
del Music Hall con música en vivo y actuaciones sorprenden-
tes. Inspirado en el formato de los Tiny Desk Concerts, el es-
pectáculo ofrece una experiencia íntima y personal.

Inauguración: febrero de 2024
https://www.casasalesas.com/

Inauguración: mayo de 2024
https://es.castellana8.com/

 Centro  Tetuán
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CIRCOLO POPOLARE CHEZ MADRID

Inauguración: enero de 2024
https://www.circolopopolare.com/

Inauguración: noviembre de 2024
https://grupocarbon.es/restaurantes/chezmadrid

 Chamartín  Chamartín

Chez Madrid está situado en la emblemática plaza de 
Cánovas del Castillo, 4, bajo el Hotel NH Collection Pa-
seo del Prado como parte de su actual apuesta por la 
gastronomía. Su gastronomía rinde homenaje al servicio 
clásico y a sus cuidadas maneras desde la esencia y la 
autenticidad. Su propuesta abarca desde desayunos 
tradicionales a cenas a la luz de las velas, pasando por 
una barra gastronómica desde la que contemplar el ir 
y venir de su cocina y de la propia ciudad. Un punto de 
encuentro perfecto para cualquier hora del día, donde 
tradición y encanto se combinan sin artificio.

El grupo gastronómico Big Mamma acaba de inaugurar 
su nuevo restaurante en Torre Picasso. Tras el éxito de 
Bel Mondo y Villa Capri llega ahora Circolo Popolare, de 
cocina italiana. Este espacio de 760m2, dividido en dos 
plantas llenas de encanto y detalles artesanales, junto 
con una terraza que sumerge al comensal en la dolce 
vita, rinde homenaje a la autenticidad italiana en una 
experiencia inmersiva diseñada para hacer viajar a los 
comensales a través del tiempo y el sabor. En su carta se 
puede encontrar una gran variedad de antipasti, pastas 
frescas, pizzas al metro y deliciosos postres caseros
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DANTTE EL PATIO DE ABASCAL
El chef Dante Liporace, discípulo de Ferran Adrià en El 
Bulli, se lanza con esta nueva aventura, instalada en un 
local de 200 m2 en pleno distrito de Chamberí. Su pro-
puesta se basa en una carta que fusiona lo mejor de Es-
tados Unidos, Italia y Argentina. En ella se pueden en-
contrar platos como la milanesa de ternera con espuma 
de provolone, olivas y tomates, rigatoni amatriciana con 
huevo frito, o steak tartar con nduja y stracciatella. Sin 
embargo, la estrella indiscutible aquí es la pizza en copa, 
una reinterpretación contemporánea de la clásica pizza 
de provolone de ‘El Cuartito’, la emblemática pizzería de 
Buenos Aires.

El castizo distrito de Chamberí es el hogar de esta nueva 
taberna creada por el chef madrileño Javier Murguizu, 
que rinde homenaje a la cocina tradicional madrileña, 
aderezada con algunos toques que recuerdan a Galicia 
y al País Vasco. En su carta se pueden encontrar desde 
guisos caseros diarios a tapas clásicas, elaborados to-
dos con productos de máxima calidad y servidos en un 
ambiente acogedor

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.instagram.com/dantte.madrid/

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.elpatiodeabascal.com/

 Centro  Chamberí
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Situada en el distrito de Ciudad Lineal, esta novedosa 
propuesta hará las delicias de los amantes de los escape 
room, ya que en ella se combinan la gastronomía con los 
juegos de escape en el que es el primer gastroescape-
room de España. Ambientado como si fuera un tren, con 
varios vagones tematizados, Experiencity Express Train 
propone a sus comensales un juego en el que descifrar 
enigmas y realizar diferentes pruebas mientras disfrutan 
de la comida, pudiendo elegir entre cualquier plato de la 
carta o los que se proponen específicamente para cada 
vagón. Cada vagón, con aforo de dos a ocho comensales, 
incluye una ambientación, decoración y escape room di-
ferente.

Tras el gran éxito de la Sala Equis, sus autores se lan-
zan con el restaurante Feria. Un espacio ubicado a po-
cos metros de su predecesor, donde se pueden degustar 
productos de diferentes puestos gastronómicos, com-
prometidos con la calidad, la estacionalidad y la buena 
cocina. Algunas de las delicias que podemos encontrar 
son las carnes de Terravileña o los embutidos naciona-
les como la butifarra, chistorra y una exquisita longani-
za ecológica. Además, cuentan con un cóctel bar que 
ofrece una carta inspirada en los olores de los viajes en 
carro, en las mañanas al desperezarse en el campo de 
lavanda y en recuerdos vinculados a caminos de tierra y 
compañía. Cada cóctel está repleto de sorpresas en sus 
sabores atrevidos: dulces, picantes, amargos, ácidos, 
suaves…

Inauguración: noviembre de 2024
https://gastroescaperoom.com/

 San Blas/Canillejas  Centro

Inauguración: septiembre de 2024
https://feriatirso.es/

EXPERIENCITY EXPRESS 
TRAIN FERIA
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GRAN VIA 18 HUNGRY CLUB
En la arteria más vibrante de Madrid y bajo la mirada 
de la Loba Capitolina, ha nacido Gran Vía 18, un restau-
rante que no solo promete deleitar a los paladares más 
exigentes, sino también convertirse en un referente en 
la ciudad. Este nuevo establecimiento, perteneciente 
al Grupo Papúa, ofrece una experiencia gastronómica 
única que combina lo mejor de la cocina tradicional con 
toques modernos y creativos. Un espacio que promete 
ser un punto de encuentro destacado en la capital, brin-
dando una experiencia culinaria desde las alturas de 
Madrid. En el rooftop, los comensales podrán disfrutar 
de dos amplias terrazas con vistas espectaculares. En la 
quinta planta del restaurante, podrán deleitarse con una 
carta basada en productos de calidad, diseñada por el 
chef Jairo Jiménez. Las elaboraciones, caracterizadas 
por su técnica y originalidad, rinden homenaje al tapeo 
madrileño típico.

El chef Dabiz Muñoz presenta su nuevo proyecto gastro-
nómico en la T4 satélite del Aeropuerto Adolfo Suárez 
Madrid-Barajas con la intención de renovar el concepto 
de comida de aeropuerto tanto por su oferta como por 
su alta calidad, en el que propone platos pensados para 
los pasajeros con poco tiempo pero que quieren comer 
bien. Hungry Club cuenta con una oferta dinámica y 
cambiante según el momento del día. En su carta se pue-
den encontrar sopas (ramen o laksa), pizzas con ingre-
dientes poco habituales (kimchi, patatas fritas o jamón 
ibérico), sándwiches, perritos calientes y dulces como el 
flat croissant o la tarta de queso de la Pedroche.

Inauguración: julio de 2024
https://www.granvia18restaurante.com/

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.instagram.com/wearehungryclub/?hl=en

 Centro  Barajas
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HIRO COCINA ISSEI
En el barrio de Malasaña abre sus puertas Hiro, un es-
pacio que nació con la idea de ser un kebab, pero que fi-
nalmente se concretó en un restaurante donde disfrutar 
de vinos naturales y una cocina diferente. Su chef, Lucas 
Ciasullo, con una exitosa carrera en el mundo de la gas-
tronomía, elabora una cocina donde cada paso guía el 
desarrollo hacia algo auténtico, donde la imperfección 
es parte esencial de la creación. Su interior, además, ge-
nera un ambiente relajado y distendido, con una cocina 
abierta y una zona de barra para que el cliente no pierda 
ni un segundo de lo que sucede en la cocina.

El nombre de este restaurante de la calle Génova rinde 
homenaje a los primeros migrantes japoneses que llega-
ron a Perú. Esos primeros valientes que se cruzaron el 
mundo y que no lo tuvieron nada fácil. Por eso la carta 
trata de representar a aquellos que lo arriesgaron todo 
sin saber a dónde iban a parar, los mismos que vivieron 
el primer choque cultural al llegar a un país, en un ini-
cio, tan lejano de Japón como Perú y que se atrevieron a 
echar raíces dando pie a la creación de las generaciones 
nikkei venideras. En este espacio se celebra esa fusión, 
donde predominan los productos y preparaciones japo-
nesas, al mismo tiempo que se descubren los vibrantes 
y sorprendentes sabores peruanos. El resultado es la 
singular cocina nikkei, una experiencia única que podrás 
disfrutar en este restaurante bufé.

Inauguración: octubre de 2024
https://www.instagram.com/hirococina/?hl=es

Inauguración: noviembre de 2024
https://isseirestaurante.com/

 Centro  Barrio de Salamanca
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KATSU LA BESTIAL
Muy cerca de la Gran Vía, abre Katsu, un restaurante 
japonés donde no podrás comer sushi. Su especialidad 
son los platos caseros. En su carta puedes encontrar va-
rias opciones de Donburi (una especie de plato combina-
do), takoyakis, pollo karaage o edamame salteados con 
shichimi. Además, cuentan con un sorprendente plato de 
smash gyozas, una especie de obleas rellenas y fritas en 
su punto. Tienen una versión vegetal y otra de ternera. 
Un lugar ideal para probar platos japoneses diferentes.

La última propuesta del grupo Rosi La Loca se llama La 
Bestial, un restaurante que transporta al comensal al 
fondo del mar gracias a su cautivadora decoración. Si-
tuado en la calle del Prado, junto a la plaza de Santa Ana, 
ofrece una propuesta gastronómica que abarca tanto 
los platos clásicos del grupo, como las zamburiñas con 
mayonesa kimchi y ralladura de lima o la burrata italiana 
con fresas marinadas y una salsa ligera de albahaca, así 
como otros platos exclusivos. Entre ellos, el arroz melo-
so, el tiradito de dorada aderezada y el ceviche de corvi-
na con leche de tigre. Además, la carta presenta una va-
riada selección de cócteles servidos en copas originales. 
Todo ello se complementa con un ambiente incompara-
ble, donde la música en vivo y los DJ acompañan cada 
velada.

Inauguración: noviembre de 2024
https://katsumadrid.com/

Inauguración: abril de 2024
www.bestialbyrosi.com

 Centro  Centro



 25

LA DORITA LA RAYUA
Después de décadas deleitando paladares en Buenos 
Aires, La Dorita se expande a Europa para compartir 
su pasión por las carnes asadas y la cocina tradicional 
argentina con el público de Madrid. Ubicada en el cora-
zón de la ciudad, en la calle Pedro Muguruza, 1, ofrece un 
ambiente cálido y acogedor, con una decoración rústi-
ca que evoca las tradicionales parrillas argentinas. Con 
tonos vivos, objetos diversos y obras del artista Marcos 
López, el espacio está diseñado para brindar una expe-
riencia gastronómica única, que combina elegancia y 
confort con el auténtico sabor de una parrilla porteña. 
Aquí, los comensales pueden disfrutar de una amplia 
variedad de cortes de carne, como el bife de chorizo, el 
asado de tira y la entraña, todos preparados a la perfec-
ción en sus parrillas.

En 1870, “La Rayua”, matriarca de la familia Verdasco, 
inauguró el restaurante La Bola, famoso por su cocido 
madrileño. Desde entonces, la familia ha continuado re-
gentando este establecimiento, que se ha convertido en 
un clásico de Madrid, y ha ampliado el negocio familiar 
con La Cañada y, ahora, con La Rayua, restaurante que 
rinde homenaje a la pionera de la hostelería en la familia 
Verdasco. La especialidad de la casa es el cocido madri-
leño, cocinado en puchero de barro individual y a fuego 
lento con carbón de encina. Otras especialidades son los 
asados, las carnes, los pescados o los buñuelos de man-
zana, siendo uno de los platos estrella, y que solo puede 
degustarse aquí, la pizza de cocido. Con este nuevo local 
en la calle de la Morería, abren su tercer La Rayua en Ma-
drid, en pleno barrio de La Latina.

Inauguración: abril de 2024
https://www.ladoritamadrid.es/

Inauguración: noviembre de 2024
https://larayua.es/

 Chamartín  Centro



 26

MAMA CAMPO MOSCATEL
Tras años de éxito en la plaza de Olavide, Mama Campo 
inaugura una nueva sede en Arroyo Fresno, muy cerca 
de El Pardo. Este nuevo espacio mantiene su apuesta 
por la cocina española sostenible, pero con una carta 
renovada. La gran protagonista de esta nueva ubica-
ción es su amplia terraza, ideal para disfrutar de racio-
nes y tapas elaboradas con productos frescos y natu-
rales.

Ubicado en el antiguo convento de las monjas de El 
Pardo, Moscatel abre sus puertas como un restaurante 
especializado en cocina mediterránea. Su especialidad 
son los arroces al fuego de leña de olivo, pescados y car-
nes a la parrilla. Todos ellos elaborados con productos 
recolectados de su propio huerto. Además de su gastro-
nomía, Moscatel ofrece un entorno único lleno de histo-
ria en cada rincón y rodeado de naturaleza. En definitiva, 
es un lugar perfecto para disfrutar del campo en plena 
ciudad.

Inauguración: octubre de 2024
https://www.mamacampo.es/

Inauguración: enero de 2024
https://restaurantemoscatel.com/

 Fuencarral/El Pardo  Fuencarral/El Pardo
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NA NUM NAO HOT POT
Na Num, que significa “compartir” en coreano, está si-
tuado en La Latina y se presenta como un restaurante de 
cocina coreana poco convencional. Un proyecto de Ma-
rina Lis Ra, chef argentina de origen coreano, que cuenta 
con una primera sede en Argentina donde ha cosechado 
gran éxito. Su propuesta, dividida en 12 platos, fusiona 
la cocina coreana con la argentina, creando platos tan 
originales como su Bulgogi, elaborado con ojo de bife ar-
gentino marinado en salsa de soja, manzana y vino, o el 
Tteokbokki, unos ñoquis de arroz acompañados de salsa 
de gochujang, crema de queso azul y hongos.

Desde carnes seleccionadas de todo el mundo hasta 
vegetales raros y mariscos frescos, cada bocado es una 
nueva y emocionante experiencia en el restaurante Nao 
Hot Pot. Ubicado en el Barrio de Salamanca, este restau-
rante chino se distingue por la cuidadosa presentación 
de sus platos y la especial atención a cada detalle. Un 
bufé de hot pot donde la magia de un antiguo templo se 
fusiona con la gastronomía, ofreciendo una experiencia 
única.

Inauguración: febrero de 2024
https://www.instagram.com/nanum_madrid

Inauguración: mayo de 2024
https://naohotpot.es/

 Centro  Barrio de Salamanca
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NOS OKONOMI SAN
En el barrio de Justicia se inaugura un nuevo restaurante 
que ofrece una cocina innovadora, con raíces latinas y 
alma mediterránea. El espacio, decorado con un estilo 
industrial y elegante, cuenta con un menú diseñado por 
el chef venezolano Luis Alejandro Hernández, formado 
junto a algunos de los mejores cocineros de América 
y España, como Pedro Schiaffino en Lima y Dabiz Mu-
ñoz en Madrid. La carta incluye cuatro entrantes, cinco 
platos principales y tres postres, con opciones como 
carrillera de ternera y mero negro entre los principales, 
picaña madura o tiradito de pescado entre los entran-
tes, y ruibarbo confitado o torrija de maíz dulce entre los 
postres.

Después del éxito de Don Panko, la primera Katsu House 
en España, el chef David de la Torre, inaugura Okono-
mi San, un restaurante especializado en okonomiyakis, 
también conocidas como tortillas japonesas. En su carta 
se destacan cuatro versiones de este plato: el clásico, 
con panceta fina, repollo, brotes de soja, huevo frito, kat-
suobushi, mayonesa, aonori y salsa okonomiyaki; el de 
mariscos (Seafood), que incluye los mismos ingredientes 
más calamar y gambas; el vegetariano, y el de cheddar 
con jalapeño, que puede acompañarse con encurtidos 
o kimchi. Pero la oferta no se limita a los okonomiyakis: 
también sirven dos tipos de ramen, uno con sopa, que 
lleva chashu de cerdo, takana, huevo hanjuku y nori, y 
otro ramen seco, con carne de cerdo picada, cebolleta 
y huevo onsen. Para acompañar este festín, ofrecen una 
impresionante selección de 45 tipos de sake.

Inauguración: marzo de 2024
https://www.instagram.com/nos.madrid/

Inauguración: marzo de 2024
https://www.instagram.com/okonomi.san/?hl=es

 Centro  Chamberí
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PACTO RAÍZ PERÓN PERÓN
En Pacto Raíz quieren representar las tascas, los merca-
dos y los guisanderos, tanto españoles como latinos, que 
se expresan juntos y por separado a través de ellos. Bus-
can que quienes los visitan puedan identificar sabores 
que descubrieron en cualquier mercado de Perú, en el 
bar Casa Pepe de algún barrio de España, en los puestos 
de comida de cada rincón de México o en la casa de sus 
abuelas.

Desde Argentina llega al barrio de Malasaña “Perón Pe-
rón”, un restaurante que ha triunfado en su tierra natal y 
ahora busca conquistar Madrid. Este lugar no solo es un 
templo de la cocina argentina, sino también un homenaje 
al peronismo. Su decoración está completamente inspi-
rada en este movimiento: desde el altar dedicado a Evita 
hasta las frases emblemáticas, sin olvidar la imagen de 
Diego Armando Maradona que preside una de sus pa-
redes. “Perón Perón” promete convertirse en un puente 
cultural entre España y Argentina, y un punto de encuen-
tro y debate para los amantes de la gastronomía.

Inauguración: noviembre de 2024
https://pactoraiz.com/

Inauguración: agosto de 2024
https://www.instagram.com/peronmadrid/

 Barrio de Salamanca  Centro
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PERSIMMON’S PURY
El barrio de las Salesas da la bienvenida a esta nueva 
coctelería y restaurante artesanal de influencias geor-
gianas. Un nuevo espacio donde la gastronomía y la pro-
puesta líquida, elaborada a base del destilado tradicio-
nal georgiano Chacha (extraído del caqui), se unen en un 
entorno acogedor teñido de colores cálidos y decorado 
con velas y elementos en madera.

Junto al reformado Mercado de los Mostenses se en-
cuentra un nuevo restaurante coreano. Un lugar que a 
pesar de ser un pequeño espacio regentado por nueve 
mesas y una decoración minimalista promete ser un 
gran viaje por la auténtica cocina coreana. En su carta 
se puede elegir entre una gran variedad de platos, pero 
entre ellos destaca el jokbal, el codillo salteado con sal-
sa picante que lleva más de dos horas de elaboración 
a fuego lento en una mezcla de soja, regaliz y canela; el 
bossam; un wrap  de panceta cocido en una mezcla de 
jengibre y soja, y el kimchi casero, la famosa col picante 
coreana fermentada.

Inauguración: marzo de 2024
https://persimmons.com.es/

Inauguración: julio de 2024
https://www.instagram.com/pury.kr

 Centro  Centro
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RAMBAL RHUDO
Entre la abundante oferta de bares y restaurantes aes-
thetics y de cocina fusión, Rambal se sale de la norma 
al ofrecer una gastronomía con platos tradicionales. Es 
un restaurante con manteles de cuadros, vajillas de los 
años 80 y otros enseres de segunda mano, que no solo 
recrea un espacio acogedor y amable, sino que tam-
bién promueve la sostenibilidad al reutilizar materiales 
y lograr que perduren en el tiempo. Su propuesta incluye 
una variedad de platos muy reconocibles: guisos y re-
cetas cotidianas durante los días de diario, y en fin de 
semana, platos más elaborados como fabada, pollo gui-
sado o repollo a la asturiana. La suya es una cocina como 
la de antaño en la que se aprovecha todo. Un concepto 
que ha sido bautizado por sus artífices, Narciso Berme-
jo, creador de varios espacios gastronómicos de éxito 
como Macera, y el periodista Pelayo Escaldón, con un 
contundente lema: comida, bebida y folclore.

Este nuevo proyecto gastronómico ubicado en el Barrio 
de Salamanca ofrece una propuesta que destaca por su 
marcada esencia mediterránea y una gran presencia de 
las brasas. El amplio local, con cerca de 1.800 m2 dis-
tribuidos de manera diáfana, tiene capacidad para unos 
300 comensales y ofrece una carta donde la tradición y 
la vanguardia se dan la mano, acompañadas de una bo-
dega con más de 500 referencias nacionales e interna-
cionales. La coctelería también tiene un lugar destacado, 
con propuestas ideadas por el mixólogo Miguel Pastor.

.

Inauguración: marzo de 2024
https://www.instagram.com/rambal.c.b.folclo

Inauguración: enero de 2024
https://www.rhudo.world/es 

 Centro  Barrio de Salamanca
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SALA 0
El nuevo restaurante del chef Javier Bonet (artífice del 
exitoso Sala de Despiece), inaugurado a comienzos de 
verano de 2024, se encuentra en el corazón del Barrio 
de Salamanca. El espacio, en el que 45 comensales se si-
túan en una barra en torno a la cocina, es un proyecto in-
teractivo que se aleja de las experiencias gastronómicas 
conocidas, donde el público puede modificar sus platos. 
El secreto rodea a todo este proyecto, con una carta que 
es totalmente desconocida para los clientes hasta que 
se sientan a la barra, que tiene forma de L, pero en la 
que el producto de cercanía (vacuno de Ávila) será un 
elemento fundamental.

Inauguración: junio de 2024
https://saladedespiece.com/contacto-sala-zero/

 Barrio de Salamanca

En el Barrio de Salamanca, en plena calle de Serrano, 
abre sus puertas Showroom, el segundo restaurante 
del grupo hostelero Negro Carbón en Madrid. Un asador 
gastronómico con una selección de las mejores carnes 
del mundo (Francia, Japón, Australia, Estados Unidos, 
España...), entre las que predominan las carnes rojas 
certificadas. Un lugar exclusivo que ofrece un servicio 
que atiende solo a 34 personas para garantizar un tra-
to totalmente personalizado. La cocina se integra en los 
salones para ofrecer una experiencia única al comensal 
y permitirle disfrutar de la elaboración de sus platos en 
primera persona.

SHOWROOM

 Barrio de Salamanca

Inauguración: febrero de 2024
https://showroomgastro.com/
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TABERNA DE TRICICLO
El Lago de la Casa de Campo es el escenario elegido por 
el grupo TriCiclo para otro de sus proyectos gastronó-
micos. Junto al exitoso Villa Verbena se encuentra este 
restaurante, antes llamado El Taller, en el que se puede 
disfrutar de una carta con propuestas de la mejor gas-
tronomía castiza, parrilla de carbón y vistas al lago. El 
local, de 600 m2 y con aforo para 400 personas cuenta 
con una carta compuesta por muchos platos de cocina 
madrileña para compartir, así como de carnes y pesca-
dos elaborados a la parrilla.

Inauguración: mayo de 2024
https://latabernadetriciclo.com/

 Moncloa/Aravaca

THE LIBRARY

 Barrio de Salamanca

Inauguración: octubre de 2024
https://thelibraryboutique.com/

El Grupo Paraguas presenta en la Milla de Oro madrileña 
un nuevo local que invita a explorar una nueva manera 
de vivir la cultura del vino y a disfrutar de una excelente 
gastronomía, a través de la unión de tres conceptos: una 
boutique de vinos, que ofrece una destacada selección 
de las bodegas más prestigiosas del mundo, guiada por 
expertos sumilleres; un bar gastronómico concebido 
como un espacio social dedicado al disfrute del vino; y 
un restaurante, donde se puede disfrutar de un menú 
degustación cerrado con maridaje cuidadosamente ela-
borado. Además, cuenta con un club privado, The Socie-
ty, en el que una selecta comunidad de amigos del vino 
puede disfrutar, en un espacio exclusivo, de vinos de ex-
cepción.
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TONTON
TonTon, ubicado en la calle del Jordán 7, en el distrito de 
Chamberí, es el proyecto conjunto de tres jóvenes que 
han recorrido el mundo gracias a su pasión por la hos-
telería y que quieren traer a Madrid su visión, creencias 
y aprendizajes. Un restaurante en el que la cocina y el 
espacio son los ejes principales. Cuenta con dos áreas 
diferenciadas: una zona de bar en la entrada, perfecta 
para un picoteo informal, y un amplio comedor con ca-
pacidad para 80 comensales, ideal para grupos y largas 
sobremesas. En su carta se pueden encontrar platos 
como las almejas con mantequilla tostada y salicornia o 
la crema de maíz a la brasa con mejillones al ajillo y acei-
te de cilantro. 

Inauguración: julio de 2024
https://tonton.rest/

 Chamberí

YOKALOKA

 Centro

Inauguración: agosto de 2024
https://yokaloka.com/

Tras más de 15 años en el Mercado de Antón Martín, 
Yokaloka se muda fuera del mercado. La Plaza de Ma-
tute, muy cerca de su primera ubicación, ha sido el lu-
gar elegido. Yoka, la dueña, una japonesa amante del 
flamenco que comenzó con un pequeño puesto y tuvo 
que ampliarlo debido a la alta demanda de sus platos, 
ha diseñado para este restaurante una carta idéntica a 
la del mercado. La oferta incluye desde sushi preparado 
al momento y chirashi hasta poke y uno de los mejores 

ramen de la ciudad.
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CAFÉS, BARES Y SALAS DE FIESTA

GABANA 

La exclusiva discoteca Gabana vuelve a la escena nocturna madrileña tras un tiempo 
de descanso. El que fue el lugar de reunión de artistas y estrellas del deporte, ahora 
abre un nuevo espacio donde la música, el lujo y un ambiente único se fusionan en un 
área de más de 1000 m2. Su regreso no es en solitario, ya que le acompañará Jimmy’s 
Restaurant, Cocktails & shows, un restaurante nocturno ambientado con música en vivo 
y espectáculos, que ofrece una cocina internacional y una amplia carta de coctelería.

Inauguración: enero de 2024
https://www.gabana.es/

 Chamartín
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PERRO NEGRO

El Barrio de Salamanca es el lugar elegido por esta popular discoteca colombiana de-
dicada exclusivamente al género del reguetón para abrir su primera sede en España y 
Europa. Fue inaugurada el pasado 14 de noviembre de 2024. El local cuenta con una pe-
queña entrada a pie de calle, que conduce por un largo y estrecho pasillo decorado con 
espejos hasta unas escaleras que desembocan en la pista de baile, iluminada de forma 
muy tenue. En la sala, con aforo para unas 300 personas, hay una gran cabina para el Dj 
y reservados a ambos lados. En la pista de baile se reparten varias mesas cuadradas. El 
primer Perro Negro se abrió en Medellín en 2017. Su fama internacional vino a raíz de la 
utilización de su nombre en una canción del puertorriqueño Bad Bunny junto al colom-
biano Feid en 2023. También cuenta con otra sede en Miami.

Inauguración: noviembre de 2024
https://clubperronegro.com/pages/madrid

 Barrio de Salamanca
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ÁTICO FLORES BAR LA CAPA
Ático es mucho más que una tienda a pie de calle. Es el 
sueño realizado de sus dueños, que crecieron en una 
casa de campo con un jardín en la sierra de Madrid, y 
desde pequeños, las plantas y las flores han sido parte 
esencial de sus vidas. Al crear Ático, quisieron traer un 
pedacito de esa infancia a la ciudad, para que todo el 
que quiera experimente esa conexión única con la natu-
raleza. Una tienda de flores y plantas en la que se puede 
disfrutar de un maravilloso desayuno o de unos riquísi-
mos dulces en un entorno muy especial. Además, orga-
nizan talleres y eventos especiales.

En el barrio de Carabanchel reabre sus puertas La Capa 
Bar de la mano de tres jóvenes emprendedores cuyo ob-
jetivo es hacer barrio y devolver a los bares de siempre el 
lugar que se merecen, con el lema: ¡Buenas tapas, buen 
vino y buen rollo! Han conservado la decoración original 
y adquirido nuevo mobiliario de segunda mano para po-
tenciar su carácter setentero y su esencia. En cuanto a 
su carta, presumen de no haber inventado nada; se com-
pone de platos que han tomado de otros restaurantes de 
éxito, como los tres huevos fritos con kokotxas de baca-
lao al pil pil, del exitoso restaurante Granja Elena, o de 
platos tradicionales, eso sí, todos ellos elaborados con 
la mejor calidad y a precios imbatibles.

Septiembre de 2024
https://www.aticoflores.com/

Inauguración: mayo de 2024
https://www.instagram.com/lacapa.madrid/

 Chamartín  Carabanchel
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CABARET SATÁN CAFÉ LA GALERÍA
A unos pasos de la Gran Vía, se encuentra la coctele-
ría Cabaret Satán, un lugar que reabre 90 años después. 
Antiguamente el local estaba situado en la actual sede 
del Cine Doré y fue todo un escándalo en su momento. 
Estaba dedicado al arte frívolo bajo la advocación de Lu-
cifer y era el lugar de referencia para artistas de varieda-
des que actuaban en los numerosos teatros del Madrid 
republicano, así como para los personajes más variados 
de la sociedad madrileña. A pesar de la guerra, continuó 
funcionando con una actividad desbordante, y el fran-
quismo obligó a cambiar su nombre, conservando solo 
las dos últimas letras; ahora se llamaría Tarzán. En su 
nueva etapa, continúan manteniendo el espíritu original, 
con una carta inspirada en las coctelerías clásicas de los 
años 30, 40 y 50, acompañada de un menú que conecta 
con la memoria nocturna, festiva y frívola de la ciudad a 
través de los sabores, olores y colores más castizos.

Situado en la Galería de las Colecciones Reales, el Café 
de la Galería invita a sus visitantes a disfrutar de un de-
licioso desayuno, de un almuerzo o de un aperitivo ro-
deados de historia y monumentos como el majestuoso 
Palacio Real y la imponente Catedral de la Almudena. 
El café dispone de dos ambientes: un acogedor restau-
rante interior y una apacible terraza al aire libre, entre la 
Catedral y la Galería, diseñada para poder ser utilizada 
durante todo el año. En ambos se puede degustar una 
completa carta compuesta de platos de la mejor cocina 
tradicional española, elaborados con productos frescos 
de mercado. Además, en él se pueden organizar cate-
rings para eventos corporativos, tanto en los espacios 
interiores del museo como en sus terrazas.

Inauguración: febrero de 2024
https://cabaretsatan.com/

Inauguración: marzo de 2024
https://cafedelagaleria.es/

 Centro  Centro
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DOKU TOKU DOS ROMBOS
Si quieres vivir una auténtica experiencia japonesa en 
Madrid, tienes que visitar este local en la plaza de los Cu-
bos. Es un acogedor café donde es posible elegir entre 
deliciosas opciones saladas, como onigiris, sándwiches 
de shokupan (pan de leche japonés) u omurice, y opcio-
nes dulces igual de tentadoras, como shortcake de fresa 
y mango, cheesecake de sésamo negro o un sándwich 
con crema chantilly. Todo esto se puede acompañar con 
un café de especialidad de Toma Café o un delicioso té 
matcha.

En la plaza de las Salesas se encuentra Dos Rombos, 
un lugar que invita a viajar a través de las décadas de 
los sesenta y setenta con su innovadora propuesta de 
cócteles convertidos en helado. Rompen las reglas y re-
volucionan la coctelería tradicional, transformándola en 
exclusivos gelatos italianos que deleitarán los paladares 
más exigentes. Es un lugar donde se pueden descubrir 
helados gourmet con alcohol y cócteles, inspirados en el 
Destape y el espíritu de modernidad de la época.

Septiembre de 2024
https://www.instagram.com/dokutokucafe/

Inauguración: febrero de 2024
https://www.instagram.com/dosrombos__/

 Moncloa/Aravaca  Centro
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EL CAMPILLO EL INTERNACIONAL
El Campillo es, en apariencia, un bar sencillo del barrio 
de Embajadores, tanto en su estética como en su carta, 
pero guarda un secreto tras su mostrador: el reconocido 
chef Manuel Urbano. Tras su gran éxito en restaurantes 
como La Malaje o Sacha, ha decidido cambiar de rum-
bo. En este acogedora taberna no existe carta. Los pla-
tos van cambiando en función de lo que encuentre en el 
mercado, aunque sí cuenta con algunas propuestas fijas 
como, por ejemplo, la ensaladilla, el serranito, el mollete 
de pringá o el rabo de toro. 

Ubicado en un edificio brutalista de la calle de Cedace-
ros, conocido como “la lata de sardinas”, se encuentra 
este nuevo club, en el que la música en directo es la gran 
protagonista. Sus propuestas incluyen latin jazz, salsa y 
ritmos tropicales. Además, la sala cuenta con DJs resi-
dentes especializados en la escena vinyl & club music, 
así como con artistas internacionales. Su decoración, 
inspirada en los clubes clásicos neoyorquinos, combina 
elegancia y nostalgia, transportando a los visitantes a 
otra época. En cuanto a su carta de cócteles, cada crea-
ción ha sido concebida para reflejar la sofisticación de 
este lugar único y ofrecer una experiencia sensorial que 
trasciende lo convencional

Inauguración: febrero de 2024
https://www.instagram.com/campillobar8/

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.instagram.com/elinternacionalmadrid

 Centro  Centro
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ESPACIO LATE GRUPETA BAR
La esquina de San Hermenegildo y San Dimas es un pro-
ducto analógico de Revista Late (www.revistalate.net), 
una red iberoamericana de periodistas y fotógrafos naci-
da en 2017 que hacen periodismo documental e investi-
gativo. Una librería-café donde puedes ver exposiciones 
de sus reportajes, comprar los libros que hacen (y que 
leen) y que, además, es una factoría para la producción 
de ideas y reportajes. Además, con cada compra en Es-
pacio Late se ayuda a financiar el periodismo de calidad 
y en español alrededor del mundo de Revista Late.

Grupeta es el nombre que se utiliza para referirse a un 
grupo de ciclistas, una denominación perfecta para este 
espacio dedicado a los amantes del ciclismo, pero tam-
bién para quienes no lo son y quieren disfrutar de su 
buen ambiente y gastronomía. Toda la decoración está 
inspirada en el universo ciclista y en la estética retro de 
los años 60 y 70, lo que le da un aire de bar de toda la 
vida, al igual que su carta, llena de platos clásicos de la 
gastronomía española, como ensaladilla, pincho de tor-
tilla, torreznos o calamares. Además, han añadido opcio-
nes más modernas, como unas french toast con mascar-
pone, fries de boniato y parmesano o una burrata con 
verdura a la plancha y pistacho, es decir, hay opciones 
para todos los gustos. Y, como ellos mismos dicen: “es 
un lugar para disfrutar de comida deliciosa, buena com-
pañía y una atmósfera única, llegues pedaleando o en 
patinete”.

Inauguración: septiembre de 2024
https://espaciolate.es/

Inauguración: julio de 2024
https://grupeta.bar/

 Centro  Chamberí
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HEMINGWAY HOLLANDBITE
Desde Barcelona llega a la plaza de Matute, Hemingway, 
una coctelería que combina cócteles clásicos y creati-
vos, inspirados en el célebre escritor estadounidense. 
Su menú, que se actualiza de forma regular, ofrece pro-
puestas novedosas, frescas y sorprendentes, con op-
ciones para todos los gustos. Además, cuentan con una 
amplia selección de bebidas espirituosas.

Hollandbite  se inspira en la esencia de los Países Bajos, 
desde sus paisajes llenos de flores hasta su rica tradi-
ción artesanal. Su carta para desayunos y meriendas 
incluye deliciosos poffertjes, mini pancakes holandeses 
hechos con ingredientes naturales como calabaza y sa-
rraceno, e irresistibles stroopwafels, galletas tipo waffle 
rellenas de sirope de caramelo. Además, su propuesta 
también incluye quesos holandeses, que llegan direc-
tamente desde los Países Bajos, como los de comino, 
pesto rojo y verde, y hierbas, entre muchos otros que se 
pueden encontrar en la tienda.

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.instagram.com/hemingway.madrid/

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.hollandbite.com/

 Centro  Barrio de Salamanca
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K*SDAL LA SOCIAL
K*sdal es por definición en argot francés de la calle: 
“bocata” y eso es justo lo que ofrecen en este espacio 
de ubicado en pleno corazón de Lavapiés, bocadillos 
como los de siempre, pero con un giro de tuerca y con 
productos de primera de la raíz francesa que los carac-
teriza. Además, también se pueden degustar tablas de 
embutidos, quesos artesanos y por supuesto mucho, 
mucho vino natural.

La Social es una nueva coctelería que acaba de llegar 
al barrio de Malasaña desde Shanghái. Es un lugar que 
combina una estética entre lo chino y lo latino, con re-
ferencias iconográficas muy diversas. Sus cócteles son 
igual de eclécticos. Aquí puedes probar desde un Co-
lombian Mule o una Caipirinha Redentora hasta una Li-
monada Pekinesa o un Pisco Sour Benito, que lleva hielo 
de vino tinto.

Inauguración: febrero de 2024
https://www.instagram.com/k_sdal_/?hl=es

Inauguración: mayo de 2024
https://www.instagram.com/lasocialmadrid/?hl=es

 Centro  Centro
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MASA VINS NUCHA COFFEE
Desde Barcelona llega esta propuesta de vinos natura-
les para conquistar el paladar madrileño. En la calle de 
Trafalgar, en pleno distrito de Chamberí, se encuentra 
este espacio que ofrece alrededor de 250 tipos de vinos 
distintos, acompañados de una selección de platillos di-
señados para lograr el maridaje perfecto. El interior del 
local es informal y moderno, y además cuenta con una 
terraza en un entorno inmejorable, junto a la plaza de 
Olavide.

Cuando entres a Nucha podrás ver que no es tan solo 
un café al uso, es un lugar donde la pasión por el café se 
fusiona con la creatividad artística, inspirando a la co-
munidad a encontrar belleza y expresión en cada taza y 
pincelada. Un espacio donde los clientes pueden descu-
brir nuevas formas de expresión a través del arte, mien-
tras disfrutan de delicias y de su café de especialidad.

Inauguración:  septiembre de 2024
https://www.instagram.com/masa.vins/

Inauguración:julio de 2024
https://somosnucha.es/

 Chamberí  Barrio de Salamanca
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OOHLALA CANDLE CAFÉ PLAZA MAHOU
Ooh la la Candle Café, ubicado muy cerca del Teatro 
Real, te ofrece una actividad diferente y original: crear 
tu propia vela en un vaso de resina mientras disfrutas de 
un delicioso café. Podrás hacer una vela desde el princi-
pio hasta el final, eligiendo tu diseño favorito, el color, el 
aroma y, por último, decorándola con los toppings que 
más te gusten.

La marca cervecera Mahou San Miguel, patrocinadora 
del Real Madrid, ha inaugurado a finales de octubre de 
2024 este novedoso espacio en el estadio Santiago Ber-
nabéu. Con una superficie de unos 700 m2, en su inte-
rior alberga una fábrica de cerveza con capacidad para 
producir 30.000 litros anuales. Los visitantes podrán 
degustar las diferentes marcas de la compañía, incluida 
la fabricada dentro de la misma instalación, además de 
probar a tirar una caña y apreciar las vistas al interior del 
estadio. Plaza Mahou se encuentra situado a la altura de 
la puerta 54 y está abierto de domingo a jueves en hora-
rio de 12:00 a 23:00 h y los viernes, sábados y vísperas 
de festivos de 12:00 a 24:30 h.

Inauguración:  julio de 2024
https://oohlalacandles.es/candle-cafe

Inauguración: octubre de 2024
https://www.mahou.es/plaza-mahou/

 Centro  Chamartín



 46

TABANCO LA SANTA ZACAFFE
El Barrio de las Letras acoge una nueva taberna andalu-
za dirigida por Javier Goya, cofundador y socio del Gru-
po TriCiclo. Al más puro estilo de Cádiz, este Tabanco, 
como se llama a los despachos de vino y comidas, es un 
lugar pequeño y coqueto, pero lleno del auténtico sen-
timiento andaluz de acogida y calidez. Aquí se pueden 
degustar embutidos, quesos y salazones, así como vi-
nagres, encurtidos y crudos, verduras frescas o en con-
serva, y entrepanes. También ofrece platos más contun-
dentes como escabeche templado de picantón, chorizo 
fresco asado al momento o bacalao con tomate y alba-
haca. En cuanto a sus vinos, cuenta con una selección de 
60 referencias

La firma de moda española Zara expande su negocio con 
esta novedosa cafetería que se encuentra en la primera 
tienda de moda masculina que la marca tiene en la calle 
de Hermosilla 14, en el corazón del Barrio de Salamanca. 
La cafetería cuenta con un acceso independiente de la 
tienda, aunque también se puede acceder a través de 
ella. Su estética, realizada por la agencia creativa Art 
Recherche et Industrie, está inspirada en la arquitectura 
neomudéjar, muy popular en nuestra ciudad y una refe-
rencia clara a la Casa Árabe de Madrid. Así, predominan 
los colores cálidos y los ladrillos usados en el interior del 
local. La pared que divide las dos plantas de Zara Man 
y los dos espacios, local y cafetería, exhibe exposicio-
nes temporales de artistas. Zacaffè es una cafetería de 
especialidad con café tostado por Waco Coffee (A Co-
ruña). En su carta hay también tés, infusiones, bebidas 
frías y repostería artesanal.

Inauguración: mayo de 2024
https://www.instagram.com/tabancolasanta/

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.zara.com/es/es/hombre-mkt534.html?v1=2437062&regionGroupId=110

 Centro  Barrio de Salamanca
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COMPRAS

BALENCIAGA

La firma de moda española de lujo cuenta desde otoño de 2024 con una nueva tienda 
en Madrid, en el Barrio de Salamanca. En su establecimiento de la calle de José Ortega 
y Gasset, 10, se puede encontrar lo último en prêt-à-porter, calzado, complementos y 
joyería para hombres y mujeres. 

La nueva boutique, de 394 m2, se divide en dos plantas. Su diseño se ha realizado bajo el 
innovador concepto de “Raw Architecture”, caracterizado por dejar las superficies sin 
tratar a las que se añaden elementos industriales. De esta forma se combina la arqui-
tectura original del local con la estética característica de la firma, utilizando materiales 
vírgenes como el cemento y el metal para crear un ambiente minimalista y sostenible.

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.balenciaga.com/es-es/storelocator/madrid-calledeortega

 Barrio de Salamanca
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FENDI

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.fendi.com/es-es/store-locator/espa%C3%B1a/calle-ortega-y-gasset-6

La primera tienda de la firma de lujo italiana en Madrid se encuentra en pleno Barrio de 
Salamanca, en un local de 240 m2 repartidos en dos estancias a doble altura donde se 
pueden encontrar las colecciones de moda masculina, femenina y complementos en 
un entorno que fusiona a la perfección el diseño y el arte. La tienda madrileña, como es 
habitual en la firma, ofrece una experiencia de compra exclusiva.

En ella no sólo se pueden adquirir las últimas novedades junto a los estilos icónicos de 
Fendi, sino también una gama de servicios premium. Además, en la boutique también 
hay espacio para piezas de diseñadores emergentes españoles, así como de otros ya 
consagrados o internacionales, seleccionados por la Galería Alzueta. En su decoración 
se pueden encontrar lienzos, a cargo de Aythamy Armas o Maru Quiñonero, muebles 
espectaculares, esculturas y materiales inspirados en ruinas romanas

 Barrio de Salamanca
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PASTELERÍA BY TORREBLANCA

Inauguración: febrero de 2024
www.torreblancamadrid.com

Desde febrero de 2024 se puede volver a disfrutar en Madrid de los dulces de la presti-
giosa pastelería alicantina Torreblanca. La familia pastelera regresa a Madrid, esta vez 
de la mano de David Torreblanca, uno de los vástagos de la saga, con un espacio de alta 
pastelería, cafetería y tienda gourmet con la marca By Torreblanca. El nuevo ‘hogar’ 
de la familia Torreblanca en Madrid se encuentra en un local de 190 m2 en la planta a 
nivel de calle y con 170 m2 en la planta sótano frente al restaurante La Trainera. Deco-
rado con una base de colores claros en los que predomina el blanco y con acabados 
en materiales como el mármol para expositores o zona de barra, el espacio es todo un 
escaparate de productos, entre los que destacan sus afamados panettone, bombones, 
tartas, rocas, trufas, turrón o plumcakes, entre otros.

 Barrio de Salamanca



 50

MANTEQUERÍA TERESA HUERTAS

Inauguración: julio de 2024
https://www.restaurantecoque.com/mantequeria.php

Justo al lado del restaurante Coque, en el distrito de Chamberí, los hermanos Sandoval 
abren al público esta pequeña tienda de alimentación y obrador, que recuerda a las tra-
dicionales mantequerías que se podían encontrar por el Madrid más castizo, con la que 
rinden homenaje a su madre, Teresa Huertas, cuya esencia, personalidad y la sabiduría 
que les transmitió están presentes en cada rincón del establecimiento.

En este nuevo espacio se pueden adquirir desde especias, escabeches, conservas, vi-
nos, embutidos, frutos secos hasta panes y tartas elaborados de manera artesanal y 
con una calidad excepcional, pero que cuentan con precios populares.

 Chamberí



 51

Muy cerca de Alonso Martínez se puede encontrar esta 
pastelería artesanal francesa con tiendas repartidas por 
varias ciudades del mundo. Un lugar que tiene su origen 
en la ciudad de Lille, donde Frédéric Vaucamps reinven-
tó en su pastelería un pastel que le era muy querido: el 
Merveilleux, con el que además decidió bautizar su tien-
da, así nació “Aux Merveilleux de Fred”. Su versión del 
Merveilleux rápidamente se convirtió en un imprescindi-
ble, al igual que las “cramiques” y los gofres flamencos. 
Desde 2009, Frédéric cruzó fronteras hacia prestigio-
sas ciudades. En cada país, los productos ofrecidos son 
idénticos. El objetivo es que cada cliente, ya sea en To-
ronto, Londres o Madrid, encuentre la misma calidad, el 
mismo sabor mágico y, sobre todo, la misma exquisitez.

En la calle de Víctor Hugo, en pleno barrio de Chueca, 
nace esta pastelería artesanal de la mano de dos cono-
cidas creadoras de contenido: Sareur y Sofía Bustín, con 
un logo muy contundente: Mucho bollo y poco drama, un 
juego de palabras que hace un guiño a su carácter LGT-
BIQ+ friendly. En ella se pueden encontrar desde crois-
sants de pistacho, bollitos de chocolate blanco y crema 
pastelera, cinnamon rolls, cruffins, pain au chocolat, da-
nish, bizcochos o cookies, entre otras muchas delicias, 
todas ellas elaboradas en el obrador que está justo en-
frente del despacho de la pastelería. Además, se puede 
acompañar con un estupendo café de especialidad de la 
marca Nica Café, procedente de Nicaragua.

Inauguración: enero de 2024
https://auxmerveilleux.com/es/

Inauguración: octubre de 2024
https://www.instagram.com/casto.house/?hl=en

 Centro   Centro

AUX MERVEILLEUX DE 
FRED CASTO HOUSE 
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La joven repostera Irene Amat, tras una exitosa carrera 
trabajando con chefs tan prestigiosos como Dabiz Mu-
ñoz, Oriol Balaguer y Quique Dacosta, se ha lanzado a 
emprender su propio proyecto: una pastelería de alta 
repostería con vitrina, situada en la calle de Abtao, en 
el barrio de Pacífico. Su oferta de dulces incluye cinco 
variedades principales, como manzana, kiwi y lima; vai-
nilla, cacahuete y caramelo; chocolate negro y avellana; 
cheesecake y caramelo de café. Además, cuentan con 
bollería, entre la que destacan el cake de plátano con 
caramelo de almendra y el browkie, una original com-
binación de brownie y cookie, junto con muchas otras 
delicias pensadas para sorprender a los amantes de los 
dulces.

En la calle de Piamonte 10 abre sus puertas este espacio 
donde el lujo se encuentra con el encanto de la deco-
ración escocesa. Esta boutique rinde homenaje a la rica 
herencia de los textiles y el diseño escoceses, con una 
cuidada selección de piezas exquisitas que combinan 
sofisticación y confort. Además, es también una cafete-
ría de especialidad, en la que sus cafés se elaboran con 
granos de la más alta calidad, tostados exclusivamente 
para James Tweed.

Inauguración: octubre de 2024
https://www.instagram.com/itamapasteleria/

Inauguración: octubre de 2024
https://www.jamestweed.es/

 Chamartín  Centro

JAMES TWEEDITAMA
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Muy cerca de Madríd Río y Matadero Madrid se encuen-
tra esta tienda, inaugurada en October 2024, especiali-
zada en la venta de quesos y productos gourmet. De la 
mano de su propietario, David Hermoso, los aficionados 
al queso pueden encontrar variedades difíciles de con-
seguir en otras tiendas y un asesoramiento personaliza-
do que marca la diferencia con respecto a otras tiendas 
del sector. Entre los quesos se encuentran piezas nacio-
nales, procedentes de Asturias, Galicia, Madrid o Toledo, 
y algunas internacionales, como Gouda y Comté. En sus 
estanterías también se exhiben vinos, mermeladas, con-
servas y otros lácteos como kéfir, yogures o mantequi-
llas, entre otros productos.

En la calle de Infantas abre sus puertas esta tienda de 
decoración y regalos, que ofrece una amplia y meticulo-
sa selección de artículos de diseño, únicos, chic y diver-
tidos, importados de toda Europa. Entre ellos se pueden 
encontrar desde velas y jabones de Portus Cale hasta 
servicios de mesa fabricados en melamina, inspirados 
en las obras del Museo Thyssen-Bornemisza, consolas 
de madera comprimida hechas en Francia, pequeñas es-
culturas, lámparas y móviles de papel, libros de ilustra-
ción, arte y fotografía, entre otros muchos tesoros.

Inauguración: octubre de 2024
https://leonequesos.es/tienda-quesos/

Inauguración: junio de 2024
https://www.luciernagaboutique.es/

 Arganzuela  Centro

LEONE LUCIÉRNAGA CONCEPT 
BOUTIQUE
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La influencer Violeta Mangriñán se adentra en el mundo 
de la hostelería con esta cafetería especializada en té 
matcha y café de especialidad. Un espacio minimalista, 
elegante y lleno de detalles. Ofrecen 11 tipos de matcha, 
entre ellos el Maison Pink, Ayurveda Malawi Tea y Jaleo 
Berries Tea. En cuanto a los cafés, disponen de Espres-
so, Cortado, Latte y Capuccino. Además, cuentan con 
bollería de la pastelería Umiko Bake, destacando las 
exclusivas cookies y palmeras de matcha creadas espe-
cialmente para Maison Matcha.

Antes de abandonar Madrid podrás hacerte con un re-
cuerdo único en Rock Shop. En la Terminal 1, donde se 
encuentran salidas y llegadas internacionales para via-
jeros de Asia, Estados Unidos o Reino Unido, Rock Shop 
ofrece una gama ecléctica de productos, desde ropa 
clásica de Hard Rock Café y artículos coleccionables 
hasta pines icónicos y diseños inspirados en la increíble-
mente rica cultura de Madrid. 

Inauguración: junio de 2024
https://maisonmatcha.es/

Inauguración: septiembre de 2024
www.hardrock.com

 Chamberí  Barajas

MAISON MATCHA MADRID AIRPORT ROCK 
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Mim, la reconocida marca de moda y accesorios, inau-
gura su primera tienda en el centro de Madrid. Situada 
en el número 45 de la calle Velázquez, en pleno corazón 
del barrio de Salamanca, este nuevo espacio cuenta 
con una superficie de 250m2 y una estética minimalis-
ta y elegante. Su diseño está inspirado en un anfiteatro 
romano, destacando las gradas de piedra que fusionan 
de manera única los elementos clásicos y modernos. En 
cuanto a los productos disponibles en esta nueva tienda, 
Mim apuesta por la diversificación en el diseño y venta 
de productos. Así, la firma va más allá de los zapatos y 
ahora ofrece una gama de bolsos y otros accesorios. En 
su primer lanzamiento de esta nueva etapa, se pondrán 
a la venta cuatro nuevos modelos que contarán con una 
amplia variedad de colores: tres bolsos con asa y una ri-
ñonera, accesorios que prometen destacar en los arma-
rios muy pronto.

Muy cerca de la Puerta del Sol, se encuentra esta origi-
nal tienda en la que se pueden encontrar recuerdos y re-
galos con Madrid como protagonista, que se alejan de la 
idea del típico souvenir. Objetos de diseño relacionados 
con la ciudad, fotos, libros, camisetas, muñecos... Todos 
ellos originales y divertidos, que gustan tanto a los turis-
tas como a los propios madrileños. Aunque a principios 
del año 2024 cerró sus puertas, en noviembre de 2024 ha 
reabierto con algunos pequeños cambios pero ofreciendo 
los mismos tipos de productos. 

Inauguración: marzo de 2024
https://mimshoes.com/

Reapertura: noviembre de 2024
https://www.instagram.com/madridalcubo/

 Barrio de Salamanca  Centro

MIM MADRID AL CUBO
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Junto al parque de El Retiro se encuentra esta pastelería 
y cafetería en la que se pueden degustar dulces típicos 
de diferentes municipios de la Comunidad de Madrid, 
algunos con recetas que datan desde el siglo XVII, rea-
lizados por los mejores obradores de cada uno de ellos, 
muchos con más de cien años de historia. Así, se pueden 
saborear dulces como los francisquitos de Guadarrama, 
los ombligos de Pinto, el aguamanil de Alcorcón, la cos-
trada de Alcalá de Henares o las bizcotelas de San Lo-
renzo de El Escorial, entre otros muchos.

La marca barcelonesa de moda sostenible Thinking Mu 
inaugura su primera tienda en Madrid, más concreta-
mente en el barrio de las Salesas. En este espacio, se 
puede encontrar su colección para hombre, mujer y niño, 
caracterizada por un estilo mediterráneo y confecciona-
da con algodón orgánico de comercio justo, proveniente 
de la India, y tintes biodegradables a base de agua.

Inauguración: octubre de 2024
https://obradoresmadrid.es/

Inauguración: julio de 2024
thinkingmu.com

 Retiro  Centro

OBRADORES MADRID THINKING MU
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ESPACIOS CULTURALES

CENTRO DANZA MATADERO - CDM

Situado en la nave 11 de Matadero Madrid, el Centro Danza Matadero (CDM) es un es-
pacio municipal pionero en España dedicado exclusivamente a la danza, abarcando 
todas sus disciplinas: flamenco, danza española, urbana, clásica y contemporánea. Su 
directora artística es María Pagés, una de las bailaoras y coreógrafas españolas más 
reconocidas a nivel internacional. El espacio cuenta con una superficie de cerca de 
1.300 m² y un aforo máximo, con la distribución de gradas habitual, de 449 butacas, am-
pliable hasta 634 localidades mediante el despliegue de las gradas laterales. Además, 
dispone de un completo equipamiento que incluye camerinos, duchas, aseos, una sala 
de peluquería y maquillaje, y una sala de sastrería. En 2025, su programación contará 
con artistas consolidados, pero también abrirá sus puertas a nuevos talentos. A lo largo 
del año, se representarán 66 espectáculos en 140 funciones, a cargo de 48 compañías 
nacionales y ocho internacionales, con la participación de 600 artistas. Asimismo, se 
presentarán seis estrenos absolutos y ocho coproducciones.

Inauguración: noviembre de 2024
https://www.centrodanzamatadero.es/

 Arganzuela
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MUSEO ABC

Reapertura: marzo de 2024
https://museo.abc.es

El 13 de marzo de 2024, el Museo ABC reabrió sus puertas para mostrar nuevamente la 
riqueza de sus fondos, compuestos por 150,000 obras de 500 artistas y la programa-
ción de exposiciones temporales. Los 3700 m2 del edificio, denominado actualmente 
como Centro Cultural Clara del Rey - Museo ABC, se dividen en cinco plantas, dos bajo 
rasante, en las que se encuentra la sala de exposiciones del Museo ABC. 

La Colección ABC, una de las mayores colecciones de ilustración del mundo y declara-
da Bien de Interés Cultural, comparte edificio desde 2023 con el Centro Cultural Clara 
del Rey, con el que colabora en la producción de proyectos conjuntos que promuevan 
la difusión del arte y la ilustración. Aunque son independientes, cada una cuenta con su 
propia programación. la plaza de España y la calle Mayor.

 Centro
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Inauguración: marzo de 2024
https://www.merlinproperties.com/cubosmadrid/

Uno de los lugares más icónicos del centro de Madrid, 
la Plaza de los Cubos y su mítico pasaje subterráneo, es 
el lugar elegido para realizar este proyecto de transfor-
mación artística, donde creadores de relevancia inter-
nacional, vinculados de una u otra manera a la ciudad, 
han realizado sobre sus muros y paredes una serie de 
obras que transmiten su percepción, vivencias y visión 
de Madrid. El espacio cuenta con 15 murales permanen-
tes realizados por 15 artistas (Suso33, Taquen, Creto, 
Ramón Amorós, Juay, Spok, Marta Lapeña, Sabek, Rosh, 
Dúo Amazonas, Uneg, Diego Vicente, TAV (Tape Art Va-
lencia), Dante Arcade y Teje La Araña), así como con 
un Muro rotativo que cambiará cada tres meses tras la 
realización de una convocatoria, por lo que a lo largo del 
año se podrán ver cuatro murales diferentes de distintos 
artistas urbano, emergentes y no tan conocidos.

 Centro

Inauguración: marzo de 2024
https://i23.art/

Muy cerca del parque de El Retiro se encuentra esta 
nueva galería de arte constituida como un espacio crea-
tivo destinado al intercambio de ideas, la experimenta-
ción y la exhibición de proyectos de arte emergente. Su 
dirección corre a cargo del artista visual Manuel Álvarez 
Diestro y la arquitecta y artista Aurora Domínguez Mata. 
Su objetivo es el de difundir y conectar la excelencia ar-
tística en todos sus niveles de profesionalización, dando 
voz a propuestas comprometidas con los discursos con-
temporáneos y fomentando tanto la hibridación discipli-
nar como la búsqueda de nuevos lenguajes estéticos

  Retiro

CUBOS MADRID GALERÍA DE ARTE i23
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Inauguración: marzo de 2024
museodelaluzmadrid.com

Ubicado entre La Latina y el Madrid de los Austrias, este 
novedoso museo explora el potencial de la luz como ex-
presión artística a través de un espectáculo inmersivo 
y sensorial sin precedentes. En él, los visitantes pueden 
experimentar con efectos visuales e instalaciones tec-
nológicas de vanguardia. El Museo de la Luz es el primer 
museo de España en utilizar la luz como único medio de 
expresión, siendo un espacio innovador con experien-
cias inmersivas y espacios interactivos. Además, aco-
gerá colaboraciones con reconocidos artistas de Light 
Art, tanto nacionales como internacionales. Cuenta con 
varias instalaciones interactivas, esculturas y proyec-
ciones distribuidas en 13 espacios, diseñados para que 
el público sea el protagonista.

 Centro

Inauguración: septiembre de 2024
https://www.instagram.com/morfo.galeria/

El distrito de Carabanchel, muy cerca de Madrid Río, 
acoge la primera galería de arte culinario contemporá-
neo del mundo. Se trata de un espacio interdisciplinario 
donde confluyen distintas expresiones artísticas que 
tienen como eje la comida. El local cuenta con más de 
150 m2 de superficie, distribuidos en tres plantas con es-
pacios diáfanos. En él se podrán exponer todo tipo de 
obras, como esculturas, pinturas, instalaciones, perfor-
mances e investigaciones, siempre que estén centradas 
en lo culinario. A través de sus exposiciones quieren rei-
vindicar el valor del arte de la cocina como una forma 
legítima de creación artística, con la misma relevancia 
que la pintura, la escultura o el videoarte.

Carabanchel

MUSEO DE LA LUZ MORFO
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Inauguración: septiembre de 2024
https://www.nave10matadero.es/

Situado dentro del recinto de Matadero Madrid, Nave 
10 Matadero es un centro público de producción y di-
fusión de artes escénicas dedicado a la creación dra-
mática contemporánea con una programación estable 
y accesible para el público. Este nuevo espacio teatral, 
dependiente del Área de Cultura, Turismo y Deporte del 
Ayuntamiento de Madrid, tiene como principal objetivo 
el fomento de las nuevas dramaturgias y direcciones de 
escena, generando un lugar de encuentro, pensamiento 
y diálogo para el desarrollo de ideas, prácticas y crea-
ciones artísticas entre autores y directores emergentes 
y profesionales consagrados.

 Arganzuela

OXO MUSEO MADRID

Inauguración: diciembre de 2024
https://oxomuseomadrid.com/

Junto a la plaza del Callao abre sus puertas este innova-
dor museo que promete convertirse en un templo para 
todos los aficionados a los videojuegos. El edificio que 
albergó la popular librería Central  (ahora situada justo 
enfrente) acoge este nuevo espacio que abrió en 2023 
su primer local en Málaga con gran éxito. En sus más de 
1600 m2, OXO cuenta con una exposición permanente 
que recorre 70 años de historia del videojuego, desde 
sus inicios hasta la actualidad. 

 Centro

NAVE 10 MATADERO
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OTROS

PARQUE ATLÉTICO DE MADRID

Tras la demolición del Estadio Vicente Calderón en 2020, se inició un proyecto para la 
construcción de un nuevo espacio verde en el lugar donde se ubicaba el mítico estadio. 
En diciembre de 2024 este nuevo espacio es ya una realidad y ha sido bautizado como 
Parque Atlético de Madrid. Como homenaje al equipo rojiblanco, se ha enterrado una 
cápsula del tiempo en el punto donde estaba el centro del campo. La urna contiene 
una pieza de césped, una piedra y una butaca del Vicente Calderón, una bandera y una 
camiseta del Atlético de Madrid, dos fotografías del primer y el último gol en el estadio, 
un cartel del primer partido y un mapa por sectores con los precios marcados de las 
entradas del último partido. Además, una losa grabada recordará la silueta del estadio. 
El parque del Atlético de Madrid cuenta con una gran pradera alargada con remates cir-
culares que evocan el carácter lúdico del lugar, rodeada de hileras de árboles y una pis-
ta informal de atletismo no homologada de atletismo de tres calles y pavimento poroso.

Inauguración: noviembre de 2024

 Arganzuela
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PRÓXIMAMENTE

ALOJAMIENTOS

METRÓPOLIS
Próximamente
www.elparaguas.com

El edificio Metrópolis, tras años de letargo, tendrá próxima-
mente una nueva vida. En sus espacios se ubicarán, de la 
mano del Grupo Paraguas, un hotel boutique, un spa, un club 
privado y varios restaurantes.

NOBU HOTEL MADRID
2026
www.nobuhotels.com

El grupo hotelero Nobu, fundado por el actor Robert de Niro, 
el chef japonés Nobu Matsuhisa y el productor Meir Teper, 
tiene previsto inaugurar en Madrid su quinto hotel en España. 
El lugar elegido es el número 26 de la calle de Alcalá, muy 
cerca de la Puerta del Sol.

SONDER
Próximamente
www.sonder.com

La firma hotelera Sonder sumará a sus activos un nuevo ho-
tel ubicado en la Gran Vía, cuya apertura está prevista para 
2025. Contará con 118 habitaciones y una terraza con vistas 
a la ciudad. La empresa de hostelería Azotea Grupo gestio-
nará la oferta de restauración del hotel.

HOTEL CALLE PEZ, 1 
Próximamente

En el número uno de la calle del Pez, y a unos metros de la 
plaza del Callao, abrirá las puertas un nuevo hotel ubicado 
en un edificio de 3537 m2 y cinco plantas. Contará con 59 
habitaciones.

HOTEL GRAN VÍA 60
Próximamente
www.rehbilita.es/portfolio/gran-via 60

La Gran Vía volverá abrir las puertas de su número 60. Este edifi-
cio abandonado hace un lustro, pero famoso por tener la estatua 
del ‘Romano’ en su azotea y por haber albergado la Casa Social 
del Banco Hispano de Edificación, volverá a convertirse hotel, de-
jando como compatibles los locales comerciales de planta baja.

HOTEL GRUPO EL CORTE INGLÉS
Próximamente

El grupo El Corte Inglés inaugurará muy pronto su primer ho-
tel en Madrid. Ocupará dos edificios contiguos de la zona de 
Goya situados en las calles Goya, 89 y Conde de Peñalver, 3 
y contará con 111 habitaciones aproximadamente.

HOTEL BOUTIQUE EN LA PLAZA DEL CALLAO
Próximamente

Próximamente será posible alojarse en una de las ubicacio-
nes más icónicas de Madrid, en plena plaza del Callao. En 
un edificio colindante a la sala de cines, este hotel boutique 
contará con 15 habitaciones distribuidas en cinco plantas y 
tendrá un carácter “premium, urbano y cosmopolita”, en el 
que se dará prioridad al diseño y el confort. Además, dispon-
drá de un solárium y una vista panorámica de la zona. En la 
planta baja del edificio se prevé que se complete la oferta 
con un restaurante arrocería.

IBIS STYLES MADRID AIRPORT T4 
2025

La cadena IBIS, marca del grupo hotelero Accor, abrirá un 
nuevo hotel en el distrito madrileño de Valdebebas, una zona 
en auge ya que albergará la nueva Ciudad de la Justicia y la 
ampliación de Ifema Madrid. Este nuevo alojamiento contará 
con 260 habitaciones, piscina en la cubierta, rooftop con bar, 
espacio para reuniones, restaurante y dos áreas de parking, 
una cubierta y otra al aire libre.

HANDWRITTEN COLLECTION ACCOR 
Próximamente

La nueva marca de la cadena Accor, Handwritten Collection, 
ha elegido Madrid para abrir uno de sus primeros estable-
cimientos. Un hotel boutique que estará en el centro de la 
ciudad -aún no se conoce la ubicación concreta-, y tendrá 
una decoración similar al Art déco, toques madrileños como 
mantones de Manila y azulejos locales, así como referencias 
a la historia de la ciudad.

MADRID TEATRO (Pescaderías Coruñesas)
Próximamente

El grupo gastronómico Pescaderías Coruñesas se adentra 
en el mundo del alojamiento y lo hace a lo grande: en la plaza 
de Canalejas, ocupando en tres inmuebles históricos, el Tea-
tro Reina Victoria, el Edificio Meneses y la Casa Allende. Un 
complejo hotelero de lujo con una amplia oferta gastronómi-
ca, que incluye, además, un espacio cultural.

BESTPRICE ALBASANZ
Próximamente

En el distrito tecnológico San Blas-Canillejas. Ahí es donde 
ubicará la cadena Best Price su segundo hotel en Madrid y su 
nuevo buque insignia. Tendrá 53 habitaciones repartidas en 
una superficie aproximada de 1870 m2. Su diseño arquitectó-
nico es un proyecto único y singular con atractivos espacios 
como su amplia terraza chill out.
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LÍBERE MADBIT
Próximamente

La cadena Líbere Hospitality Group amplía su presencia en 
Madrid con un nuevo hotel en la calle Miguel Fleta, en el número 
4, en la zona del distrito tecnológico San Blas-Canillejas. Este 
alojamiento dispondrá de 93 habitaciones repartidas en una 
superficie total construida de 2890 m2 y contará también con 
31 plazas de aparcamiento, zona de bar-cafetería y una terraza 
exterior en su azotea.

HOTEL ILUNION CALLE PRADO SEDE ONCE
Próximamente

La actual sede general de la ONCE se convertirá próximamen-
te en un hotel de lujo. Se trata de un edificio ubicado en la calle 
del Prado del que se tiene previsto que ofrezca 116 habitacio-
nes distribuidos en seis plantas.

SOR MADRID
Próximamente

La antigua Sede de UGT, anteriormente Convento de las Re-
cogidas, situada en Chueca, se ha proyectado como un hotel 
de 41 habitaciones. Dentro de este proyecto se incluyen la re-
cuperación de la fachada originaria del convento de 1623, que 
actualmente se encuentra recubierta por otra fachada de la-
drillo adosada en 1897 y algunos de los huecos originales en la 
zona del claustro, basílica y patio, que habían sido modificados 
durante diferentes reformas.

HOTEL 101
Próximamente

El grupo filipino Double Dragon abrirá su primer hotel en Espa-
ña. La ciudad elegida ha sido Madrid, más concretamente el 
barrio del Valdebebas junto al nuevo circuito de Fórmula 1 que 
se prevé acoja el Gran Premio de Fórmula 1 a partir de 2027.

THE WESTIN PALACE
Próximamente

Desde junio de 2023, el hotel The Westin Palace, perteneciente 
al grupo hotelero Marriott International y Archer Hotel Capital, 
está renovando sus instalaciones para poder mejorar su mar-
ca, es decir ascender a The Luxury Collection, una categoría 
superior dentro del grupo. Esta reforma supondrá mayores 
cotas de sostenibilidad y ahorro energético e incluye todas las 
habitaciones, áreas comunes, salas de reuniones, bares, res-
taurantes y fitness center. En cuanto a su nuevo interiorismo,-
también será completamente renovado y correrá a cargo de 
estudio Lázaro Rosa-Violán.

BULGARI HOTELS
Próximamente

La cadena hotelera Bulgari tiene prevista la apertura de uno de 
sus lujosos hoteles en la ciudad de Madrid. La ubicación aún 
no ha sido desvelada, pero sí se sabe que estará alojado en un 
palacio de una de las zonas más lujosas de la capital.

IBIS MADRID NORTE LAS TABLAS
2025

La nueva zona de la capital, Madrid Nuevo Norte, ha sido el 
lugar elegido por la cadena hotelera Accor para abrir un nue-
vo hotel de su marca Ibis. Un alojamiento de dos estrellas de 
nueva generación con cinco alturas. Tendrá 148 habitaciones 
distribuidas en las cuatro plantas superiores y en la planta baja 
se encontrará la recepción, el lobby y la propuesta de restaura-
ción. También, contará con 79 plazas de aparcamiento, y espa-
cios destinados al estacionamiento de motos y bicicletas. Ade-
más, estará dotado de cargadores para vehículos eléctricos.

HOTEL DE LA SOCIMI SAUDÍ RSR SINGULAR
Próximamente

Un nuevo hotel de lujo abrirá sus puertas muy cerca de la Plaza 
Mayor. Un edificio con una vegetación abundante que contará 
con un rooftop y un restaurante en la planta baja. Será de cate-
goría cuatro estrellas superior y estará gestionado por la soci-
mi RSR Singular Assets Europe, vehículo propiedad del family 
office de Rashid Saad Al-Rashid & Sons.

HOTEL EDIFICIO FOMENTO 2

En la Plaza de Santo Domingo, en el conocido como edificio Fo-
mento 2, se situará un nuevo hotel de 4* que contará con 155 
habitaciones, garaje y una piscina en la azotea. 

SHERATON

2026

Madrid contará con su primer hotel Sheraton y lo hará frente 
a la T4 del aeropuerto Adolfo Suarez Madrid Barajas. El hotel, 
de 10.000 metros cuadrados y 14 plantas, ofrecerá 200 habi-
taciones, piscina, gimnasio, salas de reuniones, entre otros es-
pacios comunes.

HOTEL DE LUJO EN CALLE RUIZ DE ALARCÓN
(EDIFICIO CAIXABANK)
Próximamente

Un edificio de cinco plantas, situado en la calle de Ruiz de Alar-
cón, detrás del Ayuntamiento de Madrid, dejará de ser las ofi-
cinas de una entidad bancaria para convertirse en alojamiento. 
Este inmueble que data del año 1905 y es obra del arquitecto 
Enrique María Repullés y Vargas, tendrá 68 habitaciones, 14 
por planta, y un bar restaurante en la planta baja y el subsuelo.

HOTEL DE LUJO EN GRAN VÍA, 76 (CINE AZUL)
Próximamente

La Gran Vía contará con un nuevo hotel en su número 76. Este 
edificio conocido por albergar en su planta baja el mítico cine 
Azul, tendrá 112 habitaciones distribuidas en siete de sus nueve 
plantas. En la última planta se ubicará un nuevo restaurante, 
con acceso a una zona solarium en la azotea y en la planta baja 
se conservarán los locales comerciales. Para su rehabilitación 
será sometido a una gran reforma donde se verá alterada gran 
parte de su estructura arquitectónica, aunque se pretende 
conservar algunos detalles antiguos como son las vidrieras de 
la casa Maumejean en uno de sus patios.
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MARRIOTT PRINCESA
Próximamente 

La cadena Marriott International abrirá su segundo hotel en 
Madrid. El lugar escogido es el actual hotel Princesa Plaza, que 
cuenta con 409 habitaciones, 14 plantas y más de 1.500 m2  de-
dicados a salones de reuniones y eventos.

TAYKO HOTEL
Próximamente

Muy cerca de la Puerta del Sol y de la plaza de Canalejas, la 
nueva Milla de Oro madrileña, está prevista la apertura de un 
nuevo hotel de la cadena Byou Hotels, bajo su marca Tayko 
Hotel. Será un hotel de cuatro estrellas, con 60 habitaciones 
distribuidas en ocho plantas. Además, contará con un restau-
rante

HOTEL AC MARRIOTT 
(CALLE DE LA VERÓNICA, 11 Y SAN PEDRO, 3)
Próximamente

La cadena hotelera AC Marriott abrirá un nuevo alojamiento en 
una antigua iglesia desacralizada y sin uso. Está ubicada muy 
cerca del Museo del Prado, y contará con 65 habitaciones.

NOMADE MADRID
2026

La cadena de lujo Nomade se instala en Madrid y, para ello, ha 
escogido el hotel Iberostar Las Letras, situado en la Gran Vía. 
Este hotel, que lucirá próximamente cinco estrellas, contará 
con 93 habitaciones (16 suites), un bar clandestino, una zona 
de wellness y también un rooftop.

RADISSON COLLECTION (EDIFICIO GENERALI)
Próximamente

El primer hotel Radisson Collection de Madrid, la marca más 
exclusiva de Radisson Hotel Group, estará ubicado en el edi-
ficio Generali, en el número 21 de la calle Alcalá, en pleno área 
de Canalejas y rodeado de prestigiosas marcas de lujo como 
Hermès, Louis Vuitton y Cartier. Con una superficie aproxima-
da de 8.500 m², el hotel contará con 12 plantas que albergarán 
un total de 154 habitaciones y suites diseñadas para brindar 
una experiencia única, combinando elegancia, confort y fun-
cionalidad.

HOTEL 5 *AVD. GENERAL PERÓN
Próximamente

Un antiguo edificio de oficinas muy cercas del Estadio Santiago 
Bernabéu se convertirá próximamente en un alojamiento ho-
telero de cinco estrellas, el inmueble cuenta actualmente con 
una superficie superior a los 7.000 metros cuadrados, 13 plan-

tas y 62 plazas de parking.

ZEL HOTEL
2026

La marca hotelera Zel, fruto de la unión del tenista Rafa Nadal 
y la cadena Meliá Hotels International, abrirá las puertas de un 
nuevo hotel en plena Gran Vía. Estará situado en el antiguo ho-
tel Madrid Gran Vía 25 Affiliated by Meliá y se prevé que sea un 
alojamiento de cuatro estrellas.

RESTAURANTES

ROOFTOP CALLAO
2026 

El actual edificio de FNAC, la reconocida tienda de libros, cine, 
música y videojuegos, convertirá su última planta en un rooftop 
con una interesante propuesta gastronómica. La transforma-
ción tendrá una duración de aproximadamente tres años, pero 
sin necesidad de que el establecimiento pare su actividad.

RESTAURANTE NOBU 
2025

El famoso chef japonés Nobu Matsuhisa, ha anunciado la próxi-
ma apertura de un restaurante en Madrid. Estará ubicado en la 
calle de Alcalá y será parte de las instalaciones del hotel de la 
misma marca que también tiene prevista su apertura en 2025

CAFÉ DE CERVANTES
Próximamente 

El Café de Cervantes, ubicado en la renovada Plaza de Espa-
ña, tiene una fecha muy próxima de apertura. El grupo Casa 
Remigio, que dirigirá este espacio durante cinco años, ha co-
menzado las obras para su puesta punto y para dotar al espa-
cio de una cubierta vegetal compuesta por hiedras, wisterias, 
trompetas trepadoras, madreselvas y jazmines estrellados a lo 
largo de los 755 m2 de su techo. Un restaurante que promete un 
ambiente acogedor, elegante y al mismo tiempo atrevido, di-
señado para crear una experiencia única para cada comensal. 
Además, contará con 200 metros de terraza con estupendas 
vistas.

EL CALLEJÓN DE NUGA CASTELLANA
2025

En el número 200 de la castellana se ubicará este paseo gas-
tronómico abierto a restaurantes y terrazas con una propues-
ta de restauración para cualquier momento del día, para todos 
los gustos y todas las ocasiones.

BERNABÉU MARKET
Próximamente

En el interior del estadio del Real Madrid, se ubicará Bernabéu 
Market, un espacio cultural en torno a la comida. Bares, restau-
rantes, coctelerías o heladerías, pero también tiendas especia-
lizadas en productos gastronómicos y mucho contenido sobre 
nuestra pasión por comer.
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ESPACIOS CULTURALES

CASA DE VARGAS
Próximamente

La Casa-Palacio de los Vargas y el jardín de Felipe II, ubicados en 
la Casa de Campo de Madrid y declarados Bien de Interés Cul-
tural en la categoría de Sitio Histórico, tendrán un uso cultural, 
museístico y de jardín histórico. Una vez rehabilitado, se desti-
nará a ser un Centro de Interpretación sobre la Casa de Campo 
en general y de la Casa de los Vargas, en particular. Albergará en 
sus dependencias un Centro de Documentación de los Paisa-
jes Culturales Urbanos para que los ciudadanos conozcan sus 
orígenes históricos. Además, se recuperarán los jardines del Re-
servado Chico con sus fuentes y estatuas y las galerías de burlas 
y, a largo plazo, también, el Reservado Grande.

ESTACIÓN DE METRO DE VENTAS
Próximamente

Tras más de medio siglo cerrado, el antiguo acceso a la es-
tación de metro de Ventas, situado junto a la Plaza de Toros, 
volverá a abrir como un espacio museístico, al igual que los ya 
existentes en la Nave de Motores, la estación de Chamberí o el 
pasillo de la de Pacífico.

PALACIO DE LOS DUQUES DE OSUNA
Próximamente

Situado en los jardines de El Capricho, el Palacio de los Duques 
de Osuna abrirá sus puertas tras una importante renovación. 
Su uso será el de un museo concebido como un centro que gire 
en torno a varios aspectos de la historia de Madrid desde el 
siglo XVIII. En esa línea, los tres ejes clave de este proyecto son: 
el valor patrimonial del conjunto histórico jardín/palacio, la Ilus-
tración y el inicio de la conciencia de la mujer a la hora de dirigir 
y desarrollar proyectos públicos o privados de trascendencia.

PROYECTO VAL-VERDE
Próximamente

El Ayuntamiento de Madrid convertirá la antigua fábrica de 
Clesa en un centro de innovación e investigación. Un edificio 
inaugurado en 1962 y proyectado por el arquitecto Alejandro 
de la Sota que se encuentra en desuso y abandonado desde 
hace más de una década y que el Ayuntamiento de Madrid, 
tras recuperar su titularidad, va a poner en valor a través de 
una intervención que convertirá el espacio en un centro pio-
nero en Madrid. Son 10500 m2 de espacio para I+D+I que se 
completarán con un centro cultural que tendrá contenidos di-
námicos, espacio de coworking, dos auditorios y una cafetería. 

REAL COMPAÑÍA ASTURIANA DE MINAS
2025

La antigua sede de la Real Compañía Asturiana de Minas, si-
tuada en la plaza de España, se convertirá en 2025 en un cen-
tro de exposiciones, actividades culturales y sociales de la 
mano de la Fundación Mutua Madrileña.

MUSEO HISPANO JUDÍO

Próximamente

La Fundación Hispano-Judía tendrá un espacio para difundir 
su cultura y recuperar la herencia histórica hebrea en España 
e Hispanoamérica. El sitio elegido es una antigua subestación 
eléctrica del Barrio de Salamanca que estaba en desuso. El 
edificio es una obra original de Antonio Palacios.

MUSEO DEL FERROCARRIL
Próximamente

El Museo del Ferrocarril ha comenzado sus obras de renova-
ción, tanto para mejorar sus instalaciones como para añadir 
nuevos espacios. Algunos de estos incluirán una biblioteca fe-
rroviaria, una sala de simuladores de conducción de trenes de 
alta velocidad y un nuevo espacio expositivo.

CINE IMAX (TEATRO)
Próximamente

El cine Imax, situado en Méndez Álvaro y clausurado en 2014, 
volverá pronto al la vida en forma de teatro. Se prevé que cuen-
te con un aforo de 1.300 espectadores y ofrezca una progra-
mación de espectáculos de artes escénicas, danza y lírica. 

TEATRO CONCHA VELASCO
Próximamente

El Teatro de Madrid, renombrado como Teatro Concha Ve-
lasco y situado en la Vaguada, volverá a la vida tras años de 
desuso para albergar espectáculos culturales de gran forma-
to. Además, ofrecerá actividades complementarias, como una 
escuela de artes escénicas.

MUSEO DE LA AEMET (RETIRO)
Próximamente

En el parque del Retiro, se encuentra un castillo que albergó el 
primer telégrafo óptico del Observatorio Astronómico y el pri-
mer edificio del Instituto Meteorológico. Tras años en desuso 
la Agencia Estatal de Meteorología lo convertirá en la sede del 
nuevo museo meteorológico

MUSEO EMT
Próximamente

El entorno de Madrid Río, uno de los espacios más emblemá-
ticos de la capital, acogerá el futuro Museo EMT Madrid. Será 
un espacio que albergará todo el patrimonio histórico de la 
Empresa Municipal de Transportes de Madrid y que será cons-
truido en una de las parcelas del ámbito Mahou-Calderón, de 
4.460 metros cuadrados, enclavada entre las calles Duque de 
Tovar, San Epifanio y paseo de los Melancólicos.
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DEPORTES

CIUDAD DEL DEPORTE
Próximamente

La futura Ciudad del Deporte se ubicará en el entorno del 
estadio Cívitas Metropolitano, en el distrito de San Blas-Ca-
nillejas. Los antiguos terrenos que iban a ser destinados a la 
candidatura olímpica de la ciudad y que no han terminado de 
ser urbanizados cuentan con cinco parcelas que tienen un uso 
exclusivamente deportivo. Estos acogerán diferentes instala-
ciones como campos de fútbol, un miniestadio con capacidad 
para 6000 espectadores, 25 pistas de pádel, un rocódromo, 
un espacio para la enseñanza y práctica del surf, una zona para 
hacer skating y jumping y una pista de atletismo, entre otros.

OTROS

PALACIO DE EXPOSICIONES Y CONGRESOS
Próximamente

El Palacio de Exposiciones y Congresos de Madrid, ubicado en 
el paseo de la Castellana 99, se someterá próximamente a una 
profunda remodelación, para albergar en sus instalaciones, 
más concretamente en su edificio B, la sede de la OMT (Or-
ganización Mundial del Turismo). En el edificio A se prevé su 
utilización para la organización de todo tipo de eventos.

NUEVA ESTACIÓN DE METRO BERNABÉU
Próximamente

La Comunidad de Madrid modernizará la estación de Metro de 
Santiago Bernabéu (Línea 10) con un diseño inspirado en el es-
tadio de fútbol del Real Madrid. Entre las actuaciones previstas 
a realizar en los próximos meses se incluye un nuevo diseño 
del espacio interior que refleje la particular relación entre la 
estación y el campo del Real Madrid, emblema deportivo de la 
capital y un gran punto de atracción turística. Implantará medi-
das complementarias de accesibilidad universal para facilitar 
el transporte a todos los viajeros, especialmente a los de mo-

vilidad reducida.




